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Degerli Miisterimiz,

Beklentinizin iizerinde iiriin sunmayi amac edinen VESTEL, modern tesislerde dzenle iiretilen
vetitizbir kalite kontroliinden geirilen iiriinleri kullaniminiza sunmaktadir.

Kullanma kilavuzunuz en yeni teknoloji ile imal edilmis olan cihazinizi, giivenle ve en yiiksek
verimle kullanmamiza yardimc olmak amaciyla hazirlanmustir.

Cihazimiz kullanmadan once, dogru ve giivenli yerlestirme, bakim ve kullamm icin temel
bilgileri iceren bu kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyunuz ve iiriiniiniiziin montaji icin, size en
yakin VESTEL Yetkili Servisi” ne miiracaat ediniz.

“BU GRUN ELEKTRIK AKSAMLARI iERDiGi iiN, GRUNGN iLK MONTAJ VE DEVREYE ALINMASI
iSLEMiNiN VEYA SOZ KONUSU iSE TASINMA iSLEMi SONRASI MONTAJININ VESTEL YETKiLi SERVISLERi
TARAFINDAN YAPILMASI GEREKLiDiR. AKSiNE DURUMLARDA MEYDANA GELEBiLECEK SORUNLARDAN

VESTEL TiCARET A.S. VEYA VESTEL BEYAZ ESYA A.S. SORUMLU TUTULAMAZ.”

CE Uygunluk Beyani;

Bu cihaz, asadidaki giivenlik direktiflerine uygun olarak tasarlanmis ve iiretilmistir.
- Alcak gerilim direktifi, 2006/95/EC

- EMU direktifi, 2004/108/EC

- CE markalama direktifi, 93/68/EEC
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Biliim 1: URUN TANITIMI VE OZELLIKLER
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Parca Listesi:

1- Kontrol Paneli

2- Finn Kapak Kulbu
3- Firn On Kapak
4- Tepsi

5- Alt Isttict

6- st Isitict

1- Tel lzgara

8- Raflar

9- Firin Lambasi

10- Fan

11- Hava ¢ikis panjurlan




Boliim 2: UYARILAR

GHAZINIZI KULLANMADAN ONCE ACIKLAMALARI DiKKATLICE VE TAMAMINI OKUYUNUZ VE GEREKTiGINDE
BASVURMAK iCiN UYGUN BiR YERDE SAKLAYINIZ.

CiHAZ KILAVUZU BiRDEN FAZLA MODEL BiLGiSi iCiN OLUSTURULMUSTUR. CiHAZINIZ, KILAVUZ iCERiSiNDE
BAHSEDILEN OZELLIKLERi iCERMiYOR OLABiLiR. OPERASYON KILAVUZUNDA SEKILLi iFADELERi OKURKEN DiKKAT
EDIN.

Genel Giivenlik Uyanlar:

Bu cihaz, denetim sadlanmasi veya cihazin giivenli bir sekilde kullaniimasi ve
ile iizerinde olan cocuklar ve fiziksel, isitsel veya akli yetenekleri azalmis veya
tecriibe ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan kullamlabilir. Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir. Temizleme ve kullanici bakimi cocuklar tarafindan denetimsiz
olarak yapiimamalidir.

(ihaz ve erisilebilir boliimleri, kullamim esnasinda sicaktir. Isitma elemanlarina
dokunmaktan kacinmak i¢in 6zen gosterilmelidir. Siirekli gozetim saglanmiyorsa
8 yas altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

UYARI: Yangin tehlikesi: Malzemeleri pisirme yiizeyinde muhafaza etmeyiniz.

UYARI: Yiizey catlak ise, elektrik carpmasi ihtimalini onlemek icin cihazin
devresini kapatiniz.

(ihaz harici bir zamanlayici veya ayni bir uzaktan kumanda sistemi ile calismak
lizere tasarlanmamistir.

Kullanim sirasinda, cihaz isinir. Firin iersinde yer alan isiticilara dokunmamaya
ozen gosterilmelidir.

Kullanim sirasinda, kulp normal bir kullanim icin kisa siire icersinde isinabilir.




Firin kapi camini ve diger yiizeyleri sert asindinc temizleyiciler ve keskin metal
spatula ile temizlemeyiniz.

Buislemler yiizeylerin ¢izilmesine sebep olabilir. Bu ¢izikler camlarin kinlmasi veya
yiizeylerin zarar gormesine sebep olabilir.

(ihazi temizlemek icin buharh temizleyici kullanmayiniz.

UYARI:Elektrik carpmasi riskini yok etmek icin lamba degistirilmeden once cihazin
elektrik baglantisinin kesildiginden emin olunmalidir.

DiKKAT:Pisirme veya 1izgaramin kullammi sirasinda ulasilabilen kisimlar sicak
olabilir. Kiiiik cocuklar uzak tutulmalidir.

Uriiniiniiz tiim kabul edilebilir yerel ve uluslararasi standartlara ve yonetmeliklere uygun iiretilmistir.

Bakim ve onarim ¢alismalari sadece yetkili servis teknisyenleri tarafindan yapilir. kurulumun ve bakimin yetkili
olmayan teknisyenler tarafindan yapiimasi sizin icin tehlikeli olabilir. Herhangi bir sekilde cihazin dzelliklerini
degistirmek veya diizenlemek tehlikelidir.

Kurulum oncesi iiriiniiniiziin yerel dagitim kosullarinin (dogal gaz ve gaz basincinin ya da voltaj ve frekansinin) ve
cihazin ayarlarinin uygun oldugiundan emin olun. Bu cihaz icin uygun kosullar etikette belirtilmistir

DiKKAT: Bu cihaz sadece yemek pisirmek ve ev tipi cihaz olarak tasarlanmistir ve haska herhangi bir amag ya da
baska bir cihaz ile kullaniimamalidir. Ticari sekilde ve ev tipi olmayan kullamim gibi ve oda isitmada kullanim gibi.

uriinii kapt kulbundan tutarak cekmeye ya da kaldirmaya calismayin.

Giivenliginizi saglamak icin tiim olasi giivenlik onlemleri alinmistir. Cam kirilabileceginden temizlik yaparken
cizilmeleri dnlemek icin dikkatli olunmalidir. Aksesuarlar ile cihaza darbe uygulamaktan kagimiimalidir.

Kurulum sirasinda elektrik kablosunun zarar gormediginden emin olunmalidir. Eger elektrik kablosu zarar
goriirse,iiretici (servis veya yetkili kisi) tarafindan kaza riskini onlemek icin degistirilmelidir.

Eger cihazin pisirme yiizeyi camdan ise;

DIKKAT: "Pisirme yiizeyindeki camin kinlimasi durumunda”:

- derhal tiim gazli yanicllan , elektrikli yaniailar kapatin ve cihazi giic kaynadindan izole edin.
- cihazin yiizeyine dokunmayin

- cihazi kullanmayin.

Firin kapist acik iken cocuklarin kapiya tirmanmasina ve iizerine oturmasina izin verilmemelidir.




Kurulum Uyarilar:
Cihazi, kurulumu tamalanmadan calistirmayiniz.

Bu cihaz yetkili bir tesknisyen tarafindan kurulmali ve kullanima alinmalidir. Yetkisiz kisiler tarafindan yapilmis
hatali yerlesim ve kurulumdan kaynaklanacilecek herhangi bir zarardan diretici firma sorumlu degildir.

Cihazi actiginizda, tasinma sirasinda herhangi bir zarar gormediginden emin olunuz. Herhangi bir kusur olmasi
durumunda cihazi kullanmayiniz ve derhal yetkili servisini arayin. Paketlemede (naylon,zimba, strafor... vs)
cocuklar zararli olabilecek malzemeler kullanildigindan bu malzemeler toplanmali ve derhal atilmalidir.

(ihazi atmosferik etkilerden koruyunuz. Giines, yagmur,kar ve benzeri etkilere maruz birakmayiniz.

Cihazin bulundugu kabinin malzeme dayanim sicakligi en az 100°C olmalidir.

Kullanim Sirasinda :

Cihazi ilk kez calistirdiginizda izolasyon malzemesi ve isiticilardan keskin bir koku gelecektir.Bu sebeple, firini

kullanmadan once 45 dakika boyunca masimum sicakliklikta calistirin ve aym zamanda cihazin kurulu oldugu
oday havalandirin.

Kullanimi sirasinda, firnin i¢ ve dis yiizeyleri isinir. Firin kapadini agarken, finndan ¢ikan sicak buhardan
kacinmak icin geri cekilin. Yanma riski olabilir.

Yanict veya patlayict maddeleri cihaz kullanim sirasindayken yakinina koymayin.

Her zaman firina yiyecek koymak ve firndan yiyecek almak icin firin eldiveni kullanin.

neden olabilir. Yagdan kaynaklanan alevlere su dokmeyin. Boyle bir durum meydana geldiginde; alevi hogmak
amaciyla; tencereyi veya tavayi kapak ile kapatin.

Eger uzun siire cihazi kullanmayacaksaniz, cihaz fisini ¢ekiniz. Kontrol diigmelerini kapali tutun. Ayrica, cihazi
kullanmadiginizda; gaz vanasini her zaman kapali tutun.

Cihaz1 kullanmadiginizda kumanda diigmelerinin her zaman "0" (durdur) konumunda oldugundan emin olun.
Tepsiler ¢ikanilirken egim yapabilir. Sicak sivinin dokiilmesine izin vermemek icin dikkatli olun.

Firin kap1 veya cekmece acikken, iizerine herhangi bir sey birakmayin. Cihazinizin dengesi bozulabilir veya kapak
kirlabilir.

(Cekmece icine agir veya yanici seyler (naylon, plastik torba, kadit, kumas ... vb) koymayin.

PCB icermez.
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Cihazinizt Kullanirken Su Hususlara Dikkat Edin !!!

Cihazinizimutlaka toprakli hat ile kullanin.

(ihazin elektrik kablosunu sicak yerlere yakin koymayin. Ocak yakinindan gecirmeyin. Elektrik kablosu hasar
gordiigiinde en yakin VESTEL Yetkili Servisi’ ne basvurun.

Saatlimodellerde ilk kullanimda veya elektrik kesintilerinde saati mutlaka ayarlaym.
Pisirme yaphiginiz ortamda s ve nem olusur. Mutfaginizi iyice havanlandirin.

Firniniziilk allftlrdlﬁlnlld__a izolasyon malzemeleri ve isitici elemanlarindan kaynaklanan bir koku \‘avllacaktlr.
Bunun |f|n, ullanmadan dnce finmmzi en yiiksek sicaklikta sicaklikta 45 dakika i¢i bos olarak ¢alistiriniz. Bu
esnada finnin bulundugu yerin iyi havalandirimasi gerekmektedir.

Firin kismint kullanirken, firin bolmesi sicak olacagindan i¢ kisma ve isiticilara dokunmayin.
Yanici ve tutusabilen maddeleri firmicine koymayin.

Finn kismini kullanirken, firin dis yiizeyi sicak olabileceginden dikkatli olun. Cocuklan firndan uzak tutun.

Finnkapaklan acik iken, cocuklarin kapak iizerine ckmasina veya oturmasinaizin vermeyin.

Uriin izerindeki basili dokiimanlarda belirtilen dederler, ilgili standartlara gére laboratuar ortaminda elde
edilen dederlerdir. Bu dederler; iirtiniin kullanim ve ortam sartlarina gore dedisebilir.

En kaliteli parcalar ve malzemeler ile iiretilen bu modern, fonksiyonel ve pratik firm; ihtiyaclariniza her
bakimdan_cevap verecektir. llerleyen zamanlarda herhangi bir sorun yasamamaniz ve basarili sonuglar
alabilmeniz i¢cin mutlakabu kilavuzu okumalisiniz. Asadidaki bilgiler, dodru yerlestirme ve servis islemleri igin
gerekli olan kurallardir. Ozellikle cihazi yerlestirecek teknik kisi tarafindan okunmaldir.

Orjinal yedek parca kullamimamasindan kaynaklanan iiriin anzalarinda sirketimiz sorumlu tutulamaz.




Boliim 3: KURULUM VE KULLANIMA HAZIRLIK
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FIRININIZIN MONTAJI i¢iN VESTEL YETKiLi SERViSI’NE BASVURUNUZ!!!

3.1 FIRININ YERLESTIRILMES:

Finminizi yerlestirirken dikkat edilmesi gereken bazi hususlar vardir. Daha sonra ortaya ¢ikabilecek sorunlarin ve
tehlikeli durumlarin oniine gecebilmek icin mutlaka asagidaki onerilerimizi dikkate alin!

Firninin yeri secilirken, buzdolabi yaninda olmamasina, yakininda cabuk tutusacak perde, musamba v.b. yanici ya
da parlayict maddeler olmamasina dikkat edilmelidir.

Finnin yakinindaki mobilyalar 100° Ciizerindeki sicakliga dayanikl malzemeden yapimisolmahdir.
Ocadinizi monte edecediniz tezgah ve kullanim sirasinda sicak tencerelerin yakin durup etkileyebilecedi arka ve

yan duvarlar, 1siya dayanikli malzemeden yapilmis olmalidir, degilse de isinin etkileyebilecegi kisimlara bunu
saglayacak ilave tedbir diisiinilmelidir. Ayrica kaplama yiizeylerde, kaplamanin atmamasi icin, kullanilan
yapistiricl da 100°C sicakhiga kadar dayanikli olmalicir. Ozellikle PVC kapl yiizeyler tavsiye edilmese de,
kullanilmasi durumunda 1siya dayanikh oldugundan emin olunuz. Ayrica bu tip malzemeleri secerken sicakliktan
dolayisararmaile karsilasmamak icin koyu renkleri tercih ediniz.

Ankastre firminizi bir ocakla kombine ettiyseniz, ocagin iizerinde bulunan duvar dolaplari ve aspiratorler icin
gerekli olacak degisiklik ve ocak tablasindan olan minimum yiikseklikler, Sekil 1" de gosterilmistir. Buna gore,
aspirator ocak tablasindan minimum 65cm yiikseklikte olmalicir. Aspirator yok ise bu yiikseklik 70cm’ den az
olmamalidir.

Min. 60 cm.

ASPIRATOR

Min. 42 cm.
Min. 42 cm.

O |Min. 65 cm.(DavlumbazIi)
O [Min.70 cm(Davlumbazsiz,

1 | Sekil 1




3.2. FIRININ MONTAJI:
Dolap Olgiileri
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Finninin montajinin yapilacagi dolabin dlciilerinin ve malzemesinin dogru olmasi ve sicaklik artisina dayanmasi
gerekir. Dodru bir montaj isleminde; elektrikli parcalarla veya izole edilmis parcalarla temasin dnlenmis olmasi
gerekmektedir. Izolasyonu sadlayan parcalarin, hichir alet kullanilarak cikanimayacak sekilde takilmasi
saglanmalidir.

(ihazi buzdolabi veya derin dondurucu yakinina kurmaniz tavsiye edilmez. Aksi halde yayilan isi nedeniyle bu
cihazlarn performansi olumsuz yonde etkilenecektir.

3.3 ELEKTRIK BAGLANTISI VE EMNIYETi :
Elektrik badlantisi sirasinda, kesinlikle asatiidaki talimatlara uyulmaldir:

> Topraklama kablosu, mutlaka(@) topraklamaisareti olan vidayla baglanmalidir. Besleme kablosunun baglantisi
Sekil 2' deki gibi olmalidir. Eger cihazin kurulacadi yerde, yonetmeliklere uygun toprakli priz mevcut degilse,
derhal Yetkili Servisiarayn.

» Toprakli priz cihazin yakininda olmalidir. Kesinlikle uzatma kablosu kullamimalidir.
» Besleme kablosuiiriiniin sicak yiizeyine temas etmemelidir.

» Besleme kablosunun zarar gormesi halinde, mutlaka VESTEL Yetkili Servisi’ ni arayin. Kablo, Yetkili Servis
tarafindan degistirilmelidir.

» (ihazin elektrik baglantisi Yetkili servis tarafindan yapiimalidir. Minimum 3G1,5mm  HO5VV-F/HO5RR-F tipi
besleme kablosu kullaniimalidir.

Yanlis elektrik baglantisi cihaza zarar verebilir. Boyle bir zarar garanti kapsaminda degildir.

»
Cihaz 220-240V- elektrige badlanti yapilabilecek sekilde ayarlanmistir. Sebeke elektridi, verilen bu degerden
farkliise derhal Yetkili Servisi arayiniz.

KAHVERENGI

MAVI \

Uretici Firma Giivenlik Normlarina Uymamaktan
Kaynaklanan Her Tiirlii Hasar ve Zarara Kars
Hichir Sorumluluk Tasimacigin Beyan Eder!

SARI + YESIL

Sekil 2




3.4 GENEL UYARILAR VE ONLEMLER :

 Cihaziniz; elektrikli cihazlara iliskin ilgili emniyet talimatlarina uygun olarak iiretilmistir. Bakim ve onarim
calismalarini, sadece iiretici firma tarafindan egitilmis Yetkili Servis teknikerlerinin yapmasi gerekir. Kurallara
uyulmadan yapilan kurulum ve onarim ¢alismalar tehlikeli olabilir.

 Cihaziniz calisirken dis yiizeyleri isinir. Firinin i¢ yiizeyini 1sitan elemanlar ve disan ¢ikan buhar oldukea sicaktir.
Cihaz kapatilmis olsa dahi bu kisimlar belli bir siire daha sicakhidini muhafaza eder. Sicak yiizeylere kesinlikle
dokunmayin. Cocuklariuzak tutun.

» Katiya dasiviyadlar le pisirme islemi yapilirken ocadin basindan uzaklasmayin. Asirt isinma durumunda yad, alev
olusturabilir. Alevlenen yadin icine kesinlikle su dokmeyin. Bu durumda olusan alevi bogmak icin tencere ya da
tavayi kapadile kapatin ve derhal ocagi kapali konuma getirin.

 Finninizda pisirme yapabilmeniz icin firin fonksiyon ve sicaklik ayar diigmelerinin ayarlanmasi ve firin saatinin
programlanmasi gerekir. Aksi durumda firin calismaz.

» Finnkapisiacikken iizerine herhangi bir sey koymayin. Cihazin dengesini bozabilir ya da kapadi kirabilirsiniz.
» Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda fisi prizden ¢ikarin.
» Cihaziniziatmosferik etkilerden koruyun. Giines, yagmur, kar, toz, v.b. etkileraltinda birakmayin.

» Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim icin diretilmis olup, sadece evde ve belirtilen amaglar icin kullanilabilir. Ticari ya da
toplu kullamima uygun dedgildir. Tiiketicinin buna aykin kullamminda, TKHK hiikiimlerinde belirlenmis, iicretsiz
onarim ve garanti siiresi icindeki anizalardan iiretici ve saticinin mesuliyetinin kalktigini onemle belirtiriz.




Boliim 4: FIRININ KULLANIMI

4.1 KONTROL PANELI:
Firin Fonksiyon Mekanik Firn Termostat
Kumanda Diigmesi Saat Diigmesi
&) mo L s <

4.2 FIRIN KISMININ KULLANIMI:

Firin Fonksiyon Kumanda Diiimesi

Finin fonksiyonlarini segmenizi saglar (Sekil 3). Bir sonraki boliimde ve Tablo :
2 de fonksiyonlar agiklanmistir. Fonksiyon secici diigme ile birlikte firn e. B

termostat diigmesini de sectiginiz bir sicaklik degerine getirmeniz , D
gerekmektedir. Aksi halde sectidiniz fonksiyon kademesi calismaz. i

Firin Termostat Diiimesi

Firin sicakligini segmenizi saglar (Sekil 4). Firin fonksiyon kumanda diigmesi
ile kullanilir. Fiininizin iindeki sicaklik, ayarladiginiz dedere ulastiginda
termostat devreyi keser ve termostat 15191 soner. Sicaklik ayarlanan degerin

uuuuuuu

altina diistiigiinde ise, termostat tekrar devreye girer ve termostat Is11 (‘

yanar.

sekil 4




Firin Fonksiyonlan Kullanimi:
Asagida anlatilan fonksiyonlarin varhd iiriin modeline gore dedisir.

¢ ) Buz Coziicii Fonksiyon (Defrost) :

Diigmeyi belirtilen isaretin iizerine getirmek suretiyle, donmus gidayi firna
yerlestirerek buz ¢ozme islemini baslatabilirsiniz. Bu fonksiyon; yiyecedi
pisirmeyen, sadece buzlarinin kisa zamanda ¢oziilmesine yardima olan bir
programdir. Buzu ¢oziilecek yiyecedi; alttan diciincii raf destegine koyacaginiz
tel raf iizerine yerlestirin (Sekil 5). Buzun ¢oziilmesinden dolayi birikecek suyu
toplamak icin alt rafa bir firn tepsisi yerlestirin.

Alt - st Isitict Fonksiyonu ( Statik Pisirme ) :

Geleneksel yontem olarak tanimlanan bu pisirmede; alt ve iist rezistanslardan esit olarak firinin icerisine yayilan isi
pisirdiginiz yiyecegin alt ve iistiiniin esit olarak pismesini sadlar. Firninizin termostat diigmesini, yapacaginiz pisirme
icin pisirme tablosunda tavsiye edilen dereceye ayarlayin. Firina 10 dakika kadar on 1sitma yapilmasi tavsiye edilir.
Uygun pisirme kabina konmus olan yiyecedi tavsiye edilen siire hoyunca pismeye birakin. Bu konum; kek, pandis-
panya, horek, firnda makarna, lazanya, pizza pisirilmesinde tercih edilen bir fonksiyondur. Pisirme islemi sonunda,
firin fonksiyon kumanda diigmesini ve termostat diigmesini kapatin ve varsa saat programini iptal edin. Pisirdiginiz
yivecedi firndan alip, giivenli bir yere koyun ve firin kapagini agik tutarak firnin tamamen sogumasini saglayin. Bu
sirada firn sicak olacagindan; firindan uzak durun ve cocuklannizi uzak tutun.

W

Grill Fonksiyonu:

Bu fonksiyon yiyeceklerin iist kismini pisirmek ya da pismis yiyeceklerin iist kismini kizartmak icin kullanilir. IzEara
yapmak icin; yiyecekleri1zgaraya, 1zgarayi da en iist seviyedeki rafa rerlestlrm. Firin tepsisini 3. rafa yerlestirdikten
sonra I1zgara islemine baslayabilirsiniz. 2. rafa yerlestirilmis olan tepsi yiyeceklerden damlayan yadlarin
toplanmasini saglayacaktir.

Grill yaparken firin kapagi kapali olmalidir ve firin sicakligi 190° C ye ayarlanmalidir.

Finninizin termostat diigmesini bu slgakllﬁl_%bstgrecek sekilde cevirin. 5 dakikalik on isitma siiresinden sonra
yiyeceklerinizi finniniza yerlestirin. Pisirme islemi sonunda,_ finn fonksiyon kumanda diidmesini ve 1si ayar
dilgmesini kapatin ve varsa saat programini iptal edin. Pisirdiginiz yiyecedi firndan alip, giivenli bir yere koyun ve
firn kapagini actk tutarak finnin tamamen sogumasini sadlayin. Bu sirada firin sicak olacadindan; finndan uzak
durunve cocuklarinizi firndan uzak tutun.




% Hs?| FanveAlt - st Isitici Fonksiyonu ( Fanli Statik Pisirme ) :
Ekmek

Alt ve ilst rezistanslardan gelen havanin fan motoru ve pervanesi yardimiyla finnin icerisine dagitildigi konumdur.
Firninizin termostat diigmesini, yapacadiniz pisirme icin pisirme tablosunda tavsiye edilen dereceye ayarlayin.
Firinin diigmesini, bu fonksiyonun semboliinii gdsterecek sekilde cevirin ve firin saatini pisirme cin onerilen zamana
ayarlayarak, firina 10 dakika kadar on 1sitma yaptirin. Uygun pisirme kabina konmus olan yiyecek firina yerlestirilir
ve pisirme islemi yapilir. Bu konum genelde, hamur islerinin pisiriimesinde ¢ok iyi sonu¢ alinan bir konumdur.
Yiyeceklerin her holgesi bu konumda esit olarak pisecektir. Tek tepsi ile pisirme icin uygundur. Pisirme islemi
sonunda, firin fonksiyon kumanda diigmesini ve is1 ayar diigmesini kapatin ve varsa saat programini iptal edin.
Pisirdiginiz yiyecedi firndan alip, giivenli bir yere koyun ve firin kapagini actk tutarak firinin tamamen sogumasini
sadlayin. Busirada firin sicak olacagindan; firndan uzak durun ve cocuklarinizi firndan uzak tutun.

Ekmek Yapimi

Ekmek

Malzemeler

2 su hardagi beyaz un

1,5 su bardadi kepek unu

1,5 su bardagi su

1 cay kasidi kuru maya

1cay kasig tuz

1,5 corba kasigi keten tohumu (istege bagl)
1corba kasigi has has tohumu (istede bagh)

Hazirlanisi

Kuru maya ile beyaz unu kanstirin. Kalan malzemeyi ilave edip dzdeslesinceye kadar, yaklasik 10-15 dakika
boyunca yogurun.

Hamuru ayn bir kaba aktarip iizerini streg film ile kaplayin. Hamurun kabarmasi icin yaklasik 1saat oda
sicakliginda bekletin.

Kabaran hamuru, yumruk biiyiikligiindeki kiiciik parcalara ayirp yuvarlayin. Yuvarladiginiz hamurlari yagh kadit
serilmis firin tepsisine koyup, iizerine nemli bir bez ortiin. Tepsiyi bu sekilde yaklasik 30-40 dakika kadar firin
disinda bekletin.

Firinin salter ve termostat ayarlarini konumuna getirip yaklastk 5 dakika siirecek n 1sitmanin
tamamlanmasindan sonra tepsiyi, iizerindeki bezi kaldirip, firinin 3. rafina siiriin. Bu konumda 18-20 dk. kadar
pisirme sonunda ev yapimi ekmediniz hazir olacaktir.




WHS Gril Fonksiyonu:
Yogurt

Bu fonksiyon yiyeceklerin iist kismini pisirmek ya da pismis yiyeceklerin Gist kismini kizartmak icin kullanilir. zgara
yapmak icin; yiyecekleri 1zgaraya, 1zgarayi da en iist seviyedeki rafa yerlestirin. Firin tepsisini 3. rafa yerlestirdikten
sonra 1zgara islemine baslayabilirsiniz. 2. rafa yerlestirilmis olan tepsi yiyeceklerden damlayan yaglarin
toplanmasini saglayacaktir.

Gril yaparken firin kapagi kapali olmalidir ve firin sicakligi190° C ye ayarlanmalidir.

Firninizin termostat diigmesini bu sicakhdi gosterecek sekilde cevirin. 5 dakikalik on 1sitma siiresinden sonra
yiveceklerinizi firniniza yerlestirin. Pisirme islemi sonunda, finn fonksiyon kumanda diigmesini ve 1si ayar
diigmesini kapatin ve varsa saat programini iptal edin. Pisirdiginiz yiyecedi firndan alip, giivenli bir yere koyun ve
finn kapadini acik tutarak finnin tamamen sogumasini saglayin. Bu sirada firin sicak olacagindan; finndan uzak
durun ve cocuklanimzi finndan uzak tutun.

S

Yogurt

Firniniz, ozellikleri itibari ile evinizde kendi yogurdunuzu yapma imkani saglar. Yogurt yapimi ile ilgili detaylar
asagida verilmistir.

Finninizda Yodurt Yapma Fonksiyonu

Firin ayan: Bunun icin firminizin asagida gosterildigi sekilde fonksiyon ve termostat diigmelerinin ‘yogurt’
ayarina getirilmesi gerekmektedir. Bu seklide ayarlanan finninizin i¢i yogurdun mayalanmast icin ideal sicaklikta
kalacaktr,

Siitiin hazirlanmast: Siitiin mayalanmasi gereken sicaklik, yaklasik 40-50C olmalidir ve bu, isitilip parmak ile
kontrol edildiginde ne eli yakacak ne de soguk olacak seklinde pratik olarak ifade edilir. Actk olarak alinacak
siitlerin kaynatiimasi gerekmektedir. Paketli siitlerin ise kaynatiimasina gerek yoktur. Siitiin kalitesi ve ideal
sicaklikta mayalanmasi yapilacak yogurdun kalitesini direk etkileyecektir. Bu yiizden siit se¢imine ve ideal
sicakliga getirilmesine dikkat edilmelidir.

Mavya calma:Siit, ideal sicakhiga getirildiginde 1-2 yemek kasigi yogurt ile mayalanacaktir. Maya calma sirasinda
yodurdun cok soguk olmamasi tavsiye edilir. Bunun icin dncelikle yogurt kiiciik bir tabakta, isitilan siitten
alinacak birkac kasik siit ile ezilir. Kivamina gelen yogurt siit karisimi siit kabinin icine dokiiliir ve cok fazla
karistinimadan daditilir.

Yogurdun tatlandinimasi icin istege gore 1-2 cay kasigi seker eklenebilir. Ayrica kivamin arttinimast icin siit tozu
ilavesi yapilabilir.

Mayalanma: 40-50Cye isitilmis, icine maya calismus siit mayalanmasini tamamlamak icin daha dnceden
ayarlanip ideal sicakigina ulasmis firinin icine konur. 5 saat siireyle firimin iginde tutularak mayalanmasi icin
beklenir. Bu siireyi takip etmek icin firminizdaki ‘zamanlayic’ ozelligini kullanabilirsiniz. Zamanalayici ayan icin
kulanma kilavuzuna bakiniz.




Bekletme: Mayalanma sonunda siit, firindan alinip bir siire disarida bekletildikten sonra buzdolabinda 12 saate
kadar kivamina gelmek iizere bhekletilir.

Her tarifte oldugu gibi yogurt yapiminda da kullanilan malzeme etkisinin yaninda siz de damak zevkinize gore
kendinize en uygun yontemi yukarida beirtilen referans bilgiler iizerinden bulabilirsiniz.

~¥"| Gril ve Fan Fonksiyonu :

Bu fonksiyon sicak hava donanimli izgara yapmak icin kullanilir. Ozellikle biiyiik et parcalarinin pisirilmesinde
tavsiye edilir. lzoara yapmak icin; yiyecekleri1zgaraya, 1zgarayi da en iist seviyedeki rafa yerlestirin. Firin tepsisini 2.

rafa yerlestlrdlktensonra izgaraislemine baslayabilirsiniz.,
2.rafayerlestirilmis olan tepsi yiyeceklerden damlayan yaglarin toplanmasini saglayacaktir.

Gril yaparken firin kapagi kapali olmalidir ve firin sicakligi 190° C ye ayarlanmalidr.

Finninizin termostat diigmesini bu sicakhdi gosterecek sekilde cevirin. 5 dakikalik on 1sitma siiresinden sonra
yiveceklerinizi firminiza yerlestirin. Pisirme islemi sonunda, firn fonksiyon kumanda diigmesini ve isi ayar
diigmesini kapatin ve varsa saat programini iptal edin. Pisirdiginiz yiyecegi firndan alip, giivenli bir yere koyun ve
finn kapadini acik tutarak firnin tamamen sogumasini sadlayin. Bu sirada firin sicak olacagindan; firndan uzak
durun ve cocuklarimzi finndan uzak tutun.

l @ I Turbo Fan ve Alt Isitici Fonksiyonu :

Turbo fan ve alt isitici fonksiyonu; pizza pisirmek icin ideal bir fonksiyondur. Turbo fan; firinin isisini esit olarak yayarken, alt
ISItici pizzanin hamurunun pismesini sadlar. Firmiizin fonksiyonunu, bu fonksiyonun |saret|n| gosterecek sekilde ayarlayin.
10 dakikalik dn1sitma siiresinden sonra yiyeceklerinizi firniniza yerlestirin.

Pisirme islemi sonunda, firini kapatip, pisirdiginiz yivecedi firindan alip, giivenli bir yere koyun ve finn kapadini agik tutarak
finnin tamamen sogumasini saglaymn. Bu sirada firin sicak olacagindan; firndan uzak durun ve cocuklarinizi finndan uzak
tutun. Firin sicakligi 70°C ye ulastiginda displayde “HOT” sembolii gdriinecektir.




Turbo Fan Fonksiyonu :

Turbo fan fonksiyonu, firmin isisini esit olarak yaymaktadir. Firnin sicakhigini istenen dereceye ayarlayin. Kontrol paneli
fonksiyon gostergesinde de, Turbo fonksiyon semboliinii gosterecek sekilde ayarlaymn. 10 dakikalik 6n 1sitmayi yaptiktan
sonra uygun pisirme kaplarina konmus yiyeceklerinizi firina yerlestirin. Bu fonksiyon; birden cok yemedin pisirilebilmesi icin
uygundur.

Finminizda ayni anda iki tepsiile pisirme yapacaksaniz; pisirme isisini ayarlarken pisirme tablosunda yiyecekleriniz icin uygun
olan sicakliklardan hangisi daha diisiik ise, pisirme icin o sicaklidi kullanin. Iki tepsi ile pisirme, tek tepsili pisirmeye gore ilave
pisirme siiresi gerektirir. Genellikle her iki tepsideki yiyecekler ayni anda pismezler. Bunun icin pistigini gdzlemlediginiz
tepsiyifirndan alarak, diger tepsiicin pisirmeislemine devam edin.

Pisirme islemi sonunda, firini kapatip, pisirdiginiz yiyecedi firindan alip, giivenli bir yere koyun ve firin kapadini acik tutarak
finnin tamamen sogumasini saglayin. Bu sirada firin sicak olacagindan; firndan uzak durun ve cocuklannizi firndan uzak
tutun.

Firn sicakhdi 70°C ye ulastiginda displayde “HOT” sembolii goriinecektir.

Meyve & Sehze Kurutma

Kurutmak istediginiz meyve veya sebzeyi ince dilemler veya oyulmus (dolmalik pathican ve kabak gibi) halde tel izgaranin
iistiine tek sira seklinde dizin ve finnin 3. rafina siiriin. Firin salter ve termostat ayarlarim konumuna getirip, pisirme
zamanini zamanlayiay! kullanarak asagidaki tabloda tavsiye edilen siirelerde ayarlayin. Fonksiyon sonunda kurutulmus
meyve ve sehzeleriniz hazir olacaktir.

Sehze & Meyve Cesidi Tavsiye Edilen Kurutma Siiresi
Kabak 6- 8saat

Pathcan 8-10 saat

Domates 8-10 saat

Kayisi 8-10 saat

Erik 8-10 saat

Armut 8-10 saat

Elma 10 - 12 saat

Muz 10 - 12 saat

NOT: Bazi elektronik firin modelleri zamanlayia ayarlanmadan calistinildidinda, giivenlik geregi 6 saat sonunda iiriiniin
actk unutuldugunu varsayp, bir hata kodu ile diriinii kapatir. Bu sebeple kurutma fonksiyonunda zamanlayicinin

ayarlanmasi gerekmektedir.




Enerii tasarrufu:
M Pisirmessiiresinin uzun olmamasticin gereken miktarda fazla su ya da yad kullanilmamalidir.

» Yiyecekler piserken firn kapagi sik stk agimamalidir.

Mekanik Saatin Kullanimi:
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Manuel Calistirma

Yandaki resimde gordiigiiniiz
gibi Mekanik saat diigmesini
M yazan fonksiyona
getirdiginizde firini siirekli
calistirabilirsiniz. Mekanik
saat diigmesi '0' konumunda
iken firin calismaz.

Zaman ayar Yaparak
Calistirma

Yandaki resimde gordiigiiniiz
gibi Mekanik saat diigmesini
saat yoniinde dondiirerek
0-100 dakika arasinda bir
zaman araligina cevirin. Firini
ayarladiginiz zaman araligi
hittiginde saat stop eder ve hir
defa sesli uyari verir.
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4.3 FIRINDA KULLANILAN AKSESUARLAR:

Finninizda pisireceginiz yiyecedin ozelligine bagh olarak pisirme tablosunda (Tablo: 3) belirtilmis olan pisirme
kaplarinin kullaniimasi tavsiye edilir. Finninizla birlikte verilen firin tepsileri, tutacakli kiiciik tepsi seti ve i¢ 1zgara
disinda, piyasadan temin edebileceginiz, firnda kullanima uygun olan cam kaplar, kek kaliplari, ozel firin tepsilerini
de kullanabilirsiniz. Konuyailiskin olarak imalatgi firmanin vermis oldugu bilgilere dikkat edin.

Kiiciik boyutlu kaplarin kullaniimasi durumunda, bu kabi i 1zgara teli iizerine, telin tam orta yerine gelecek sekilde
yerlestirin. Emaye kaplaricin de asagida verilen bilgilere uyulmasi gerekmektedir.

Eger pisirilecek yiyecek firn tepsisini tamamen kaplamiyorsa, yiyecek derin dondurucudan ¢lkmissa veya tepsi
1zgara islemi sirasinda akan yiyecek sularini toplanmast icin kullaniliyorsa, pisirme ya da kizartma esnasinda olusan
yiiksek 151 sebebiyle tepside sekil degismeleri gozlenebilir. Ancak pisirme sonrasinda tepsi soguyunca tekrar eski
halini alacaktir. Bu; 1s1 transferi sirasinda ortaya cikan normal fiziksel bir olaydir.

Cam tepside ya da kapta pisirme yaptiktan hemen sonra bu tepsiyi ya da kabi soguk ortama birakmayin. Soguk ve
islak zeminler iizerine koymayin. Kuru bir mutfak bezi ya da iizerine yerlestirerek yavas yavas soumasini saglayin.
Aksi halde cam tepsi ya da kap kirilabilir.

Finninizda 1zgara yapacaksaniz; iiriin ile beraber tepsi icinde verilen 1zgaray1 kullanmanizi tavsiye ederiz (iiriiniiniiz
bu malzemeyi iceriyorsa). Boylece sicrayan ve akacak olan yadlar firimin icini kirletmeyecektir. Eger, biiyiik tel
izgaray! kullanacaksaniz; yaglarin toplanmamasl icin alt raflardan birine tepsi koyunuz. Temizlik kolayligi acisindan
daicine bir miktar sukoyunuz.

Izgara yaparken 3. veya 4. rafi kullaniniz ve 1zgara yapacaginiz malzemenin 1zgaraya yapismamasl icin 1zgarayl
yadlaymniz.

! Aksesuarlar modellere gore degismektedir.




FIRIN HACIMLERI
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UYARI - Izgara, secilen rafa diizgiince yerlestirilmeli
ve sonuna kadar itilmelidir.
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Biliim 5 FIRININIZIN TEMIZLIK VE BAKIMI

3.1 TEMIZLiK :

Firininizi temizlemeden dnce hiitiin kontrol diigmelerinin kapali oldugundan ve cihazimzin sogudugundan emin olun.
Cihazinfisini cekin. Fiminizin emaye ve boyali kisimlarimi ¢izebilecek, tanecikler iceren temizlik maddelerini
kullanmayin. Tanecik icermeyen krem veya sivi temizleyiciler kullanin. Yiizeylere zarar verebilecedi icin; kostik kremler,
asindinc temizlik tozlan, kaba tel yiinii veya sert aletler kullanmayin. Ocaginizin etrafina tasan sivilarin yanmasi halinde
emaye zarar gorebilir. Tasan sivilarthemen temizleyin.

Firminicinin Temizlenmesi

Temizlige baslamadan dnce finnin fisini prizden mutlaka ¢ekin. Emaye firimin igini, firin thkken temizlerseniz en iyi
sonucu alirsiniz. Firint her kullammdan sonra sabunlu suya batinlmis yumusak bir bezle silin. Daha sonra islak bir bezile
bir kez daha silerek, ardindan kurulayin. Zaman zaman sivi bir temizlik maddesi kullanarak komple bir temizlik yapmak
gerekebilir. Temizlemeislemini kuru ve toz temizleyicilerle yapmayin.

5.2 BAKIM :

Firin Lambasinin Degistirilmesi

Bu islemi Yetkili Servise yaptirmaniz onerilir. Once finnin fisini prizden cekin ve firinin soguk olmasina dikkat edin.
Lambanin dniindeki kapadi ¢ikardiktan sonra ampulii de yerinden ¢ikarin. Yetkili Servislerden temin edecediniz,
300C'ye dayanikh yeni ampulii ¢ikardiginiz ampuliin yerine takin. Daha sonra lamba koruma camini tekrar yerine
yerlestirin. Buislemden sonra firiminiz kullamma hazir olacaktir.

Diger Kontroller

En ufak bir anormallik sezdiginizde teknik servisi haberdar edin. Ayrica ocak ve finn kumanda diigmeleri
calismalarinda anormallik sezdiginizde Yetkili Servisi arayin.




Biliim 6: SERVIS VE NAKLIVE

Servise Basvurulmadan Once Yapilmasi Gerekenler

Finn Isitmiyor ise;
Firn isitict kumanda diigmesi ile sicaklik ayari yapilmamis olabilir.

ic Aydinlatma Lambasi Yanmiyor ise;
Elektriklerin olup olmadigini kontrol edin. Lambanin arizali olup olmadigini kontrol edin. Anzali ise servis
cagirin.

Pisirme (alt - iist kisim esit pisirmiyor ise);
Kullanim kilavuzuna gore raf konumlanni, pisirme siiresi ve sicaklik degerlerini kontrol edin.

Bunlarin disinda, iriiniiniizde hala bir problem var ise liitfen
"VESTEL Yetkili Servisini” arayin.

Nakliye ile lgili Bilgiler

Eger nakliyeye ihtiyaciniz olursa;

Uriiiniin orjinal kutusunu saklayin ve tasinmasi gerektigi durumlarda orjinal kutusu ile tastyin. Kutu iizerindeki
tasima isaretlerine uyun.

Firninizin icindeki ic 1zgara ve tepsilerin nakliye sirasinda firn kapagina zarar vermemeleri icin, firn on kapad
ic cami iizerine tepsilere denk gelecek sekilde mukavva ya da kagit bantlayin.

Orjinal kutusu yok ise;
Finnin dis yiizeylerine (cam ve boyall yiizeyler) gelebilecek darbelere karsi onlem alin.
Tasima sirasinda firninizi dik konumda tutun ve iizerine hicbir yiik koymayin.




Tablo 3

AEEE Yonetmeligine uygundur.

TURBO ALT ST ALT GST FAN GRILL

;3“{2“‘:: Termostat | Raf Pisirme|termostat| Raf Pisirme| Termostat| Raf Pisirme| Termostat| Raf Pisirme|

Konumu(¥) [ Konumu | Siiresi(dk)| Konumu(%) [ Konumu |Siiresi(dk)| Konumu(T)[ Konumu | Siiresi(dk)| Konumu(¥)| Konumu |Siiresi(dk
Yufka biregi 175 3 30-40 170-190 1-2 35-45 | 170-190 1-2 25-35
Kek(Kek kalibinda) 160 2 40-50 | 170 -190 1-2 30-40 [150-170 | 1-2-3 25-35
Kek(Derin tepside) 160 3 35-45 170 -190 1-2 30-40 [150-170 | 1-2-3 25-35
Kurabiye 160 3 25-35 170-190 1-2 30-40 | 150 -170 1-2-3 25-35
zgara kite 190 4 10-15
Sulu yemek 175-200 3 40 - 50 175- 200 2 40-50 | 175-200 2 40 - 50
Tavuk 200 1-2 45 - 60 200 1-2 45 -60 190 50 - 60
Pirzola 190 3-4 15-25
Biftek 190 4 15-25
(it epsikek 160-180 | 1-3 30-40
Cift tepsi borek 170-190 1-3 35-45

* Tavuk cevirmeli modellerde, tavuk gevirme sisi il episiriniz. Digerlerinde 4. Rafi kullaniniz.




Teknik Ozellikler

Boyutlar

AFW-601M
AFB-601M
AFX-601M

Uriin Boyutlan ( Yiikseklik * Genislik * Derinlik( Kontrol paneli dahil) mm 595*595* 570
Banko Bosaltma Oliileri (Genislik / YiikseKlik / Derinlik) 1. Tip mm 560/ 575/ 555
Banko Bosaltma Olciileri (Genislik / Yiikseklik / Derinlik) 2. Tip mm 600/ 600/ 580

Firin Ozellikleri

Finn Hacmi It 10

Firin i¢ hacmi mm 430 x 330 x 395
Finn Lambasi w 5

Ust istticr W 1200
Altisitic w 1100

Grill Isttici w 1400
Double GrillIsitict w 2600

Fan w B-3%
Turbo Isttict w 2000
Toplam Gii¢ (Modele gore dedisir) Maksimum kW 31
Sogutucu fan ] 1,5
Voltaj B0
Enerji Sinifi - A
Enerji Standartlanina gore Enerji Tiiketimi kWh 0.88/0.78
Paketii Uriin Boyutlan (Genislik / Derinlik / YiikseKlik) mm 680 x 630 x 640
Net Adirlik (Modele gdre dedisir) Maksimum kg 3%

Briit Agirik (Modele gdre dedisir) Maksimum kg 3.1




Marka

Model AFB-601M
Enerji Verimlilik Sinifi E‘fﬁvﬁ? Yikte Enerji Tuketimi
E<1.00

A (Gok Verimli)
B

Mmoo

G (Az Verimli)

Eneriji Tiiketimi (kWh)

Geleneksel : 0.88
Fanli Hava Dolagimli : 0.78

Kullanilabilir Hacim (It) 70
Hacim Kugik
Orta
Blytk — <+—

Pigirme Siiresi (dk)

Geleneksel : 48
Fanli Hava Dolagimli : 43

Isitma Fonksiyonu Galismadiginda
Giig Tiiketimi (Wh)

Pigirme Yiizey Alani (cm’)

1300

Marka

Model

AFW-601M

Enerji Verimlilik Sinifi

Standart Yikte Enerji Tketimi
E (kwh)

A (Cok Verimli)
B

Mmoo

G (Az Verimli)

Enerji Tiiketimi (kWh)

Geleneksel : 0.88
Fanli Hava Dolagimli : 0.78

Kullanilabilir Hacim (It) 70
Hacim Kugik
Orta
Buiyuk -

Pisirme Siiresi (dk)

Geleneksel : 48
Fanli Hava Dolagimli : 43

Isitma Fonksiyonu Calismadiginda
Giig Tiiketimi (Wh)

Pigirme Yiizey Alani (cm’)

1300




Marka

Model AFX-601M
Standart Yukte Enerji Tuketimi
Enerji Verimlilik Sinifi Elvny o e
A (Cok Verimli) E <1.00
B 700 <E <120
c 120 <E <140
D 140 <E <160
E 160 <E < 1.80
F 1.80 < E <2.00
G (Az Verimli) 2.00<E

Enerji Tiiketimi (kWh)

Geleneksel : 0.88
Fanl Hava Dolagimli : 0.78

Kullanilabilir Hacim (It) 70
Hacim Kugiik
Orta

Buyik -~

Pigirme Siiresi (dk)

Geleneksel : 48
Fanli Hava Dolagimli : 43

Isitma Fonksiyonu Galigmadiginda

Giig Tiiketimi (Wh)

Pigirme Yiizey Alani (cm’)

1300
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" DANISMA MERKEZi:

44 44123

www.vestel.com.tr )

.

Cihazinizin T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel
Miidiirliigii'nce tespit ve ilan edilen kullanim 6mrii (cihazin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek par¢a bulundurma siiresi) 10 yildir.

Uretici Firma:

Vestel Beyaz Esya Sanayi ve Ticaret A.S.
Organize Sanayi Bdlgesi 45030 Manisa - Tiirkiye
Tel: 44 44123 Faks: (0212) 3211790

VESTEL

52135368 11/13

(@) Zorlu Holding kurulugudur.
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