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NO-FROST BUZDOLABI

KULLANIM KILAVUZU







Degerli Musterimiz, N

Beklentilerinizin Uzerinde Griin sunmayi1 amac edinen VESTEL, modern
tesislerde 6zenle Uretilen, titiz bir kalite kontroliinden gegirilen yeni
No-Frost buzdolabinizi kullaniminiza sunmaktadir.

No-Frost buzdolabinizi kullanmadan 6nce dogru ve guvenli yerlegtirme,
kullanma ve bakim icin temel bilgileri iceren bu kullanma kilavuzunu
dikkatlice okuyunuz ve riintniiziin montaji igin yetkili servis kitapgigindan
size en yakin VESTEL yetkili servisine basvurunuz.

Uriinimiizin en ileri teknolojik ¢ozumler icerdigini ve kullaniminin son
derece kolay oldugunu goreceksiniz.

Bu Uriin, cevreye saygih VESTEL BEYAZ ESYA A.S. tesislerinde dogaya
zarar vermeden Uretilmistir.
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=Io]HU]VENME BUZDOLABINIZI KULLANMADAN ONCE

NO FROST TEKNOLOJIiSi HAKKINDA BiLGI

No-Frost buzdolaplari, calisma sistemi ile diger statik
dolaplardan farkhidir.

Normal buzdolaplarinda, dondurucu bélimde, kapi
aciimalarinda buzdolabinin icine giren nem ile gidalarin
nemi, dondurucu bélme igerisinde buz olugsmasina neden
olur. Olusan kar ve buzun belirli zaman araliklarinda
eritilmesi i¢in , buzdolabinin durdurulmasi, bu iglem
sirasinda soguklugunun korunmasi gereken besinlerin
disariya cikartilmasi, biriken buzun temizlenmesi gibi
islemlerin yapilmasi gerekmektedir.

No-frost dolaplarda ise, durum tamamen farkhdir. Fan
yardimi ile kuru ve soguk hava sogutucu ve dondurucu
boélumlere bircok noktadan homojen olarak uflenir. Raf
aralarina dahi homojen olarak dagilan soduk hava
sayesinde butun yiyecekleriniz esit oranda ve dizgin
olarak sogumasini sagladigi gibi, nem ve buz olusmasina
imkan vermez.

Bu nedenle sahip oldugunuz No-frost buzdolabiniz, genis
hacim ve estetik gorintliisiiniin yani sira size blyuk bir
kullanim kolayligi saglar.
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Eski ve Kullanim Digi1 Buzdolaplari

« Eski buzdolabiniz kilidi olan bir buzdolabiysa, atmadan énce kilidini kirin veya ¢ikartin;
cunki ¢ocuklar oynarken icine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir kazaya neden
olabilir.

>\ * Eski sogutucu ve dondurucular, izolasyon malzemeleri ve CFC igceren sogutma
| gazi ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski buzdolabinizi elden ¢ikarirken gevreye

./ zarar vermemeye 6zen gosterin.

Onemli Notlar:

« Eger Grununuz sogutucu akiskan olarak R600a kullaniyorsa —bu bilgiyi

sogutucudaki etiketten gorebilirsiniz- tagima ve montaj sirasinda sogutma

A elemanlarinin hasar gérmemesi igin dikkatli olunmasi gerekir. R600a ¢evre

dostu ve dogal bir gaz olmasina karsin patlayici 6zellige sahip oldugundan,

sogutma elamanlarindaki herhangi bir hasar nedeniyle olusacak bir sizinti

sirasinda buzdolabinizi agik alev veya 1si kaynagindan uzaklastirip cihazin
bulundugu ortami birka¢ dakika sureyle havalandiriniz.

« Buzdolabini tagirken ve yerlestirirken sogutucu gaz devresine zarar vermeyin.

« Lutfen cihazinizi yerlestirmeden ve galistirmadan dnce kullanma kilavuzunu dikkatle
okuyun. Hatalrkullanimlarmdan dogacak zararlardan firmamiz sorumlu tutulamaz.

« Cihazinizin tzerindeki ve kullanma kilavuzundaki tim uyarilari dikkate aliniz ve bu
kitap¢igi ilerde ¢ikabilecek bazi sorunlara isik tutmasi amaci ile saklayiniz.

« Bu Urtin evlerde kullanim icin Uretilmis olup, yalnizca evde ve belirtilen amaglar igin
kullanilabilir. Ticari ya da toplu kullanima uygun degildir. Béyle bir kullanim, trinin
garantisinin iptaline neden olacagi gibi dojacak zararlardan da sirketimiz sorumlu
olmayacaktir.

e Bu Urun evlerde kullanim igin Uretilmis olup, yalnizca gidalarin sogutulmasi /
muhafazasi i¢in uygundur. Ticari yada toplu kullanima ve / veya gida harici maddelerin
muhafazasina uygun degildir. Aksi halde dogacak zararlardan sirketimiz sorumlu
degildir.

Atik haline gelmis olan Urinunuzin yeniden kullanim, geri dénusim ve
geri kazanim amaci ile bertarafi igin bagl bulundugunuz belediyeler ile
gorusinaiz.

Guvenlik Uyarilari

| yontemler kullanmayin.

~"UYARI: Uretici tarafindan énerilmedikge, cihazin yiyecek saklanan kisimlarinda
elektrikli cihazlar kullanmayin.

UYARI: Ankastre ya da buna benzer etrafi kapall Griinlerde, cihazin havalandirma deliklerini
acik tutun.

UYARI: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine ve elektrik devresine zarar vermeyiniz.
UYARI: Cihazin icinde yanici ve patlayici maddeler bulundurmayin.

(| . UYARI: Buz ¢6zme islemini hizlandirmak igin mekanik aracglar veya bagka yapay
L]
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UYARI: Elektrik kablosu zarar gérmusse Uretici, servis temsilcisi veya yetkili bir kigi
tarafindan degistiriimelidir.

e Coklu priz ve uzatma kablosu kullanmayiniz.

« Hasarli, yirtilmis veya eskimis kablolu fisi prize sokmayiniz. @Hﬂ
« Asla kabloyu ¢ekmeyiniz,bukmeyiniz veya hasar vermeyiniz. @

‘e
« Bu Urun, yetigkinlerin kullanimina gére tasarlanmistir, gocuklarin e
cihazla oynamasina veya kapiya tutunup sarkmalarina izin d
vermeyiniz. @
e Bicak ve benzeri sivri uglu aletlerle buzu kirmayiniz veya
kazimayiniz.

« Herhangi bir elektrik carpmasina sebebiyet vermemek icin figi
prizden kesinlikle 1slak elle takip ¢ikarmayiniz!

¢ Buzdolabinizin derin dondurucu bélmesine cam sise ve
kutulardaki asitli icecekleri kesinlikle koymayiniz. Sise ve kutular
patlayabilir.

« Patlayici ve yanici maddeleri emniyetiniz agisindan buzdolabiniza
koymayiniz. Alkol orani yuksek igkileri, cihazinizin sogutucu
bélmesine agizlarini siki bir sekilde kapatarak ve dik olarak
yerlestirin.

« Derin dondurucu bélmesi iginde Uretilen buzu ¢ikarirken elinizin
temas etmesinden sakininiz, buz yaniklara ve/veya kesiklere
neden olabilir.

« Dondurulmus yiyeceklere islak elle dokunmayin! Dondurma ve
buz kuplerini, derin dondurucu bélmesinden c¢ikarir ¢cikarmaz
yemeyin!

« Dondurulan yiyecekler ¢ozildugiunde tekrar dondurmayiniz. Gida zehirlenmesi gibi
sorunlara sebep olabileceginden sagliginiz acisindan tehlike yaratabilir.

e Taginirken Uranun igerisindeki aksesuarlarin zarar gérmemesi icin aksesuarlari
sabitleyiniz.

* Bu cihaz, yanlarinda givenliklerinden sorumlu olacak veya onlara cihazin kullanimiyla
ilgili gerekli talimatlari verecek bir kisi bulunmadidi sirece fiziksel, duyusal veya
zihinsel yeteneklerinde yetersizlik bulunan veya bilgisiz ya da deneyimsiz olan kigiler
(cocuklar da dahil) tarafindan kullanim icin tasarlanmamistir. Cocuklar denetlenerek
cihazla oynamalari énlenmelidir.

« Elektrik kablosu zarar gérmusse Uretici, servis temsilcisi veya yetkili bir kisi tarafindan
degistirilmelidir.
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Buzdolabinizin Yerlestirilmesi ve Calistiriimasi
' \\g Buzdolabinizi kullanmadan &nce su noktalara dikkat etmeniz gerekmektedir.
|
1)

~_/ < Buzdolabinizin kullanma voltaji 220-240 V ve 50HZz’dir.

« Buzdolabinizi kullanmaya baslamadan dnce buzdolabiniz ile beraber verilen “Vestel
Beyaz Esya Yetkili Servisler El Kitabi”"ndan size en yakin yetkili servisi arayarak
buzdolabinizin kurulmasi, ¢alistirimasi ve kullanilmasi konusunda yardim talebinde
bulunabilirsiniz.

* Buzdolabinizin sebeke kablosuna toprakli 6zel fis takilmistir. Bu fis mutlaka 16 amper
degerinde toprakh 6zel priz ile kullaniimalidir.Evinizde bdyle bir priz yok ise, ehliyetli
bir elektrikciye yaptiriniz.

e Topraklama yapilmadan kullanma sonucu meydana
gelebilecek zararlardan sirketimiz sorumlu olmayacaktir.

* Buzdolabinizi dogrudan giines 1s1gina maruz kalmayacak uygun
bir yere yerlestiriniz.

* Ocak, firin, kalorifer petegi ve soba gibi 1s1 kaynaklarindan en az
50 cm, elektrikli firinlardan ise en az 5 cm uzakta olmaldir.

* Buzdolabiniz acik havada kullanilmamali ve yagmur altinda
kalmamahdir.

» Buzdolabiniz, bir derin dondurucu ile yan yana yerlestirilirse
aralarinda en az 2 cm agikhk birakilmasi, dis ylizeyde nem

yogusmasini 6nlemek acisindan gereklidir. RS
 Kondenserin (arkadaki siyah kanath kisim) duvara ( . It ]W

dayanmamasi igin size verilen mesafe ayar plastigini sekilde QSR

gosterildigi gibi 90° dondurerek takiniz. R
* Buzdolabinizin Gstiine agir egya koymayiniz ve isttenen az 15 ¢ ‘1

cm bosluk kalacak sekilde uygun bir yere yerlestiriniz. \llll “ e

* Buzdolabinizin diizgiin ve sarsintisiz ¢alismasi igin ayarlanabilir
on ayaklarin uygun yikseklige getirilerek karsilikli olarak

dengelenmesi gerekir. Bunu, ayarli ayaklari saat yoniinde (yada o
ters yonde) cevirerek saglayabilirsiniz. Bu islem, yiyecekler —

dolaba yerlestiriimeden énce yapiimalidir.

* Buzdolabinizi kullanmadan 6nce, bir cay kasigi yemek sodasi
katacaginiz ilik su ile bitin parcalarini silip daha sonra temiz
su ile durulayarak kurulayiniz. Temizlik iglemi bittikten sonra tim
parcalari yerlerine yerlestiriniz.

» Buzdolabinizin altinda hava dolagimini engelleyecek hali, kilim vs. olmamalidir.

Buzdolabinizi Calistirmaya Baglamadan Once

« ik calistinldiginda veya tasinma islemlerini takiben cihazinizin A )
verimli calisabilmesi icin, buzdolabinizi 3 saat (dik konumda) 5
beklettikten sonra fisi prize takiniz. Aksitaktirde kompresore zarar )

verebilirsiniz.

e Buzdolabinizi ilk cahstirdiginizda koku duyulabilir; koku
buzdolabiniz sogutmaya gecince kaybolacaktir.
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Je]NU]VE»MR KULLANIM BiLGILERI

Sicaklik Ayarlari
Sogutucu ve Dondurucu Termostat Dugmesi

Dondurucu Bélim Termostat Digmesi Sogutucu Bolium Termostat Dugmesi

* Buzdolabinizin sogutucu ve dondurucu bdélimlerindeki sicaklik ayarlarinin otomatik
olarak yapilmasini saglar. 1 ve 5 degerleri arasinda istenilen herhangi bir degere
ayarlanabilir. Termostat ayar digmesini 1'den 5’e dogru cevirdikce sogutma derecesi
artar. Kis aylarinda enerji tasarufu saglamak amaciyla buzdolabinizi daha disik
konumda calistirabilirsiniz.

Dondurucu bélme termostat digmesi;

5 : Yeni konulan yiyeceklerin hizli dondurulmasi ve hizli buz elde etmek igindir.
Buzdolabiniz uzun sureli calisacaktir. Dondurucu bdlim yeterince sogudugunda
tekrar eski konumuna getirilmelidir.

3-4 : Normal kullanim ve donmus yiyeceklerin uzun sure saklanmasi igindir.
1-2 : Olusan buz kiplerinin saklanmasi ve kis aylarinda enerji tasarrufu saglamak
icindir.
Sogutucu bélme termostat digmesi;
5 : Daha fazla sogutma icindir.
3-4 : Normal kullanim i¢indir ve en iyi performansi bu konumda alabilirsiniz.
1-2 : Daha az sogutma igindir.

Sicaklik Ayarlari ile ilgili Uyarilar

'\\ « Termostat ayari, sogutucu ve dondurucu kapisinin ne kadar siklikla agilip
I | kapandidi, icerisinde ne kadar yiyecek saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu
"/ ortam sicakh@i g6z 6niine alinarak yapilmahdir.

¢ Buzdolabinizin 10°C den daha soguk ortamlarda ¢alistiriimasi verimliligi agisindan
tavsiye edilmez.

¢ Buzdolabinizin, prize ilk takildiktan sonra tamamen soguyabilmesi igin, ortam
sicakhdina bagh olarak 24 saate kadar kesintisiz calismasi gerekir. Bu surre zarfinda,
buzdolabinizin kapilarini sik agip kapamayiniz ve asiri doldurmayiniz.
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» Buzdolabinizin figini prizden c¢ektikten sonra tekrar calistirmak istediginizde veya
enerjinin kesilip gelmesi durumunda; buzdolabinizin kompresdrinin zarar
gormesini engellemek igin, buzdolabinizin 5 dakika gecikmeyle ¢alismasini saglayan
bir fonksiyon bulunmaktadir. Buzdolabiniz 5 dakika sonra normal bir sekilde
calismaya baglayacaktir.

* Buzdolabiniz, bilgi etiketinde belirtilen iklim — ~
sinifina gore, standartlarda belirtilmis ortam Iklim Sinifi Orta_lm Sic. (°C)
sicaklik araliklarinda calisacak sekilde T 16 ile 43 arasi|
tasarlanmistir. Buzdolabinin belirtilen sicakhk ST 16 !Ie 38 arasi
degerlerinin disindaki ortamlarda N 16 ile 32 arasi|
calistirilirmasi, sogutma verimliligi agisindan SN 10 ile 32 arasi

tavsiye edilmez.

Aksesuarlar

Buzmatik

e Buzmatigin buzluk kismini su ile doldurup yerine yerlestiriniz.
 Yaklasik 2 saat sonra buzlarinizi alabilirsiniz.

* Buzlugu yerinden ¢ikartmadan, buzluk kolunu, buzlar buz kabina
tamamiyla dokilene kadar saga dogru ceviriniz.

« Buz kabini ¢ikartarak servis yapabilir veya buzlari biriktirebilirsiniz.

I Buz kabi sadece buz biriktirmek icindir. icine su koyup buz yapmak
icin kullanmayiniz. Aksi takdirde kirilabilir.

HizliDondurma Bdlmesi (Cihazmizda varsa)

e Hizli dondurma bélmesini taze gidalari
- dondurmak i¢in kullaniniz. Bu sekilde
yeni dondurulacak gidalarin daha ¢abuk
donmasi saglanarak, donmus
yiyeceklerle olan temasi 6nlenmis olur.
Yiyecekler donduktan sonra; hizl
dondurma rafindan alarak dondurucu
bolmedeki diger raflara yerlestirebilir-
siniz.
Hizhi dondurucu bélme kapagini agmak
icin, yukari kaldirip, raylar tGzerinde
hareket ettirerek ileri surebilir, ayni
sekilde geri ¢ekerek kapatabilirsiniz.

» Buzdolabinizin Ust kapisini kapatmadan 6nce, hizli dondurucu kapaginin kapali
oldugundan emin olunuz. Aksi takdirde istenilen hizli dondurma 6zelligini
gbsteremez.
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Sifir Derece Bdlmesi:

%

L

A

y

:,///

Surgilaraf (Cihazmizda varsa)

Sifir Derece Bolmesi, besinlerinizin 0°C’'de
kalmasini  saglar. Derin dondurucu
bélmesinden ¢ikardiginiz donmus gidanin
¢6zilmesi i¢in veya 1-2 gun icerisinde
tiketeceginiz et ve temizlenmis baliklar (plastik
torba veya paketler halinde)vb. bu bélmede
ayrica dondurmaya gerek duymadan
saklayabilirsiniz. (Su 0°C’de donar ancak, tuz
veya seker iceren yiyecekler daha soguk
ortamlarda donabilir. )

I Bu raflaradonmasiniistediginiz gidalariveya
buzluklari koymayiniz.

Sekil: 3

Sebzelik Ustil rafin Uzerindeki strgili raf (bazi modellerde cam, bazi modellerde tel, bazi
modellerde de plastik raftir), size yer ve kolaylik kazandirmasi igin tasarlanmigtir. istenildigi
zaman 6ne dogru ¢ekilerek (Sekil 1) diger raflar gibi genis alanlar yaratmak ya da geriye
surilerek (Sekil 2) yiuksek kaplarin da yerlestirilebilecedi alanlar yaratmak amaciyla

kullanilabilir. (Sekil 3)

Bu opsiyon cam raflarda bulunmaz.

celik raf profilinizin gizilmeden son kullanicrya ulasmasini saglamak amaci ile

(f ONEMLI NOT: Sirgilii plastik raflarmizin tizerindeki mavi folyo paslanmaz

yapistiriimistir ve sokulip ¢ikartilabilir.
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Sebzelik kapagi ve nem koruma filtresi: (Cihazmizda varsa)

Sebzelik igerisine konulan 6zellikle 1spanak,
brokoli gibi sebzeler ve meyveler, kisa zaman
icinde olusan nemden dolayi ¢lirimeye neden
olan etilen gazi yayarlar. Bu gaz diger sebze ve
meyvelerin ¢lrimesine neden oldugu gibi
koku da olusur.

Nem Koruma Filtresi, sebzelik icerisindeki sebze
ve meyvelerden olusan asiri nemin seviyesini
ayarlayarak, sebzelerin bozulmasina neden olan
etilen gazinin ¢ikmasini ve olusacak kokuyu
engeller. Boylece sebze ve meyvelerin taze
saklanmasini saglar.

(i NOT: Sebzelik kapagins temizlerken bu filtrenin kesinlikle islanmamasia dikkat
ediniz.

Bu nedenle sebzelik kapagini temizlemeden dnce “nem koruma filtresini” agsagidaki sekilde
aciklandigi gibi :

* Bir tornavida yardimi ile nem koruma filtre kapagini iki noktadan kaldirarak ¢ikariniz.
* Nem koruma filtresini ¢ikariniz.

* Sebzelik kapagini temizleyip kuruttuktan sonra, dnce nem koruma filtresini yerlestiriniz.
* Nem koruma filtresi kapagini uygun sekilde takiniz.

 Sebzelik filtresinin dmrl, dolabin 6mri kadardir. Dolayisiyla degistiriimesine gerek
yoktur.
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Sebzelik Kapagmm Cikarrimass (Bazr modellerde)

ilk agama: Sebzeliklerin Cikarimas: J—

« Sebzeligi kendinize dogru ¢ekin.
« On kismini yukari kaldirip gikartin.

- Sebzelik

ikinci agama: Orta Sebzelik Ray/min
¢ikariimasi

« Orta sebzelik rayinin alt kismini sola
dogru esnetin.

» Kendinize dogru ¢ekerek cikartin.

Orta Sebzelik Ray!

Uciinci  agsama:  Sebzeliklerin
Kapagmin Cikariimasi

Tirnak
e Sebzelik kapaginin sag ve sol o
tarafindaki “tirnak”lari raylar
Uzerindeki bosluga gelene kadar
kendinize dogru ¢ekin.

* Tirnaklar bosluga geldikten sonra
kapagi yukar aldirarak ¢ikartin.

Not: Sebzelik kapagmm takilmasricgin aynrislemin tersini yapmiz...

Bazr modellerde sebzelik orta rayr yoktur. Bu durumda sebzeligi direk cekip
cikartabilirsiniz.

Aksesuarlar Bolumundeki Tim Yazilive gorsel anlatimlar, cihazmizin
modeline gore degiskenlik gbsterebilir.
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Je]NUJYECM YiYECEKLERIN YERLESTIRILMESI

Sogutucu Bolum
* Normal ¢alisma kosullari igin buzdolabi bélmesini 2-3 grafik gubuga ayarlamak yeterli
olacaktir.

* Nem ve koku olugsmasini énlemek i¢in besinlerin buzdolabina kapali kaplarda veya
Gzerleri ortilerek yerlestiriimelidir.

» Sicak yiyecek ve iceceklerin buzdolabina yerlestirimeden 6nce oda sicakhigina
sogutulmasi gerekir.
* Meyve ve sebzeler: ayrica sarmadan dogrudan sebzelik bdlmesine yerlestirilebilir.

» Sogutucu hava kanali, sogutucu bdlime soguk hava dagitir. Kanallarin énianin
yiyeceklerle kapatilip, hava akisinin engellenmesinden kacinilmahdir. Paketlenmis
yiyecekleri ve kaplari sogutucu bdlimin lamba ve kapagina dayamayiniz.

Onemli Not:

» Buzdolabina konan sivilarin ve sulu yiyeceklerin Usti kapatilmahdir. Aksi takdirde
dolabin igindeki nem orani artar. Bu da buzdolabinin daha fazla calismasina sebep
olur. Yiyeceklerin ve iceceklerin Ustlerinin kapatiimasi ile ayrica tat ve lezzetlerinin de
korunmasi saglanmis olur.

« Patates, sogan ve sarimsak buzdolabinda saklanmamalidir.

Yiyeceklerinizin sogutucu bdélim icine yerlestiriimesi ve saklanmasi igin asagida bazi
Oneriler verilmigtir.

Sogutucu bélimde

Yiyecek Depolama stresi . -
yerlestirilecegi yer

Sebzelik bélmesinde

Meyve ve sebzeler 1 Hafta o
w (Herhangibirseye sarmadan)

Plastik folyo veya torbalara sariimig
Etve Balik 2-3 Gln olarak veya et kutusu iginde
(Cam raf tzerinde)

Taze peynir 3-4 Gin Ozel kapi rafinda
Tereyag ve Margarin 1 Hafta Ozel kapi rafinda
Siselenmis Urtinler Ureticinin tavsiye ..
Siit ve Yogurt siiresi kadar Ozel kapi rafinda
Yumurta 1Ay Yumurta rafinda
Pismis yiyecekler Her rafta
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Derin Dondurucu Boluim

* Normal ¢alisma kosullari i¢in dondurucu bdlmesini 2-3 grafik cubuga ayarlamak
yeterli olacaktir.

« Dondurucu, derin dondurulmus ya da dondurulmus yiyecekleri uzun siire saklamak
ve buz Gretmek i¢in kullanilir.

« Taze ve sicak yiyecekleri dondurmak i¢in dondurucu kapisinin raflarina koymayin.
Yalnizca donmus yiyecekleri saklamak icin kullanin.

 Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus yiyeceklerle yan yana koymayin, dondurulmus
yiyecekler eriyebilir.

» Evde pisirilen (ve dondurulmasi gereken) yiyecegi daha hizli dondurmak icin hizli
dondurma rafini kullanin, ¢unkii dondurma bdélmesinin daha yiksek dondurma
kapasitesi vardir.

» Taze yiyecegdi dondururken (6rn., et, balik ve kiyma) bunlar bir kerede kullanacaginiz
miktarlara bolin.

« Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat icerisinde dondurulabilecek maksimum yiyecek
miktari cihazin etiketinde (kg cinsinden) gdsterilmigtir.

¢ Maksimum dondurma kapasitesine ulagsmanizi saglayacak ideal cihaz kapasitesi
icin, taze yiyecekleri dondurucu bélmesine yerlestirmeden 24 saat énce dondurucu
bdlmesi termostat diigmesini max konumuna cevirin.

 Taze yiyecekleri dondurucu bélmesine yerlestirdikten sonra, max konumunda 24 saat
bekletmek genellikle yeterlidir. 24 saatten sonra, dondurucu bdlmesi termostat
digmesinin max konumuna ayarlanmasi gerekmez.

 Dikkat; Kuguk miktarlardaki yiyecekleri dondururken dondurucu bélmesi termostat
digmesinin max konumuna ayarlanmasi gerekmez. Bu enerji tasarrufu yapmanizi
saglayacaktir.

e Dondurulmus yiyecekleri saklamak i¢in; dondurulmus yiyecek paketlerinin tstindeki
talimatlara dikkatle uyulmalidir, yiyecek Uzerinde bir talimat yoksa satin alinma
tarihinden itibaren en fazla 3 ay saklanmalidir.

e Dondurulmus yiyecek satin alirken bunlarin uygun sicakliklarda donduruldugundan
ve paketlerinin bozulmadigindan emin olun.

¢ Dondurulmus yiyecekler, kalitenin korunmasi icin uygun kaplarda tasinmali ve
mimkin olan en kisa zamanda cihazin dondurucu bélmesine yerlestiriimelidir.

« Dondurulmus yiyecegin paketinde nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha 6nce uygun olmayan bir sicaklikta saklanmistir ve igerigi
bozulmustur.

«Dondurulmus yiyecegin saklama 6 mri oda sicakligina, termostat ayarina, buzdolabi
kapaginin acilma sikhgina, yiyecegin tirine ve yiyecegin marketten eve tasinmasi
icin gecen sureye baglidir. Her zaman paket tzerindeki talimatlara uyun ve belirtilen
saklama siresini higbir zaman gecirmeyin.

Onemli Not:

« Buzdolabindaki derin dondurucudan c¢ikarilan donmus yiyecekler, bir giin dnceden
alt b6lmeye konulursa, orada ¢ozulerek buzdolabinda sogutmaya destek olur. Enerji
tasarrufu saglanir. Buzluktaki malzeme dogrudan agiga konulursa enerji kaybina
sebep olur.

Yiyeceklerinizin derin dondurucu bélim igine yerlestiriimesi ve depolanmasi igin sayfa
14, 15 ve 16 ‘de bazi 6neriler verilmistir.
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) Oda sicakhginda
Et ve Balik Hazirlama Depolama Siresi (ay) cozilme siiresi
-saat-
Biftek Folyo igine sararak 6-10 1-2
Kuzu Eti Folyo icine sararak 6-8 1-2
Dana Rosto Folyo icine sararak 6-10 1-2
Dana Kusbasgi Ufak parcgalar halinde 6-10 1-2
Koyun Kugbag! | Parcalar halinde 4-8 2-3
Kivma Baharatlanmadan, yassi 1-3
Y paketler halinde 2-3
Sakatat (parca) | Parcalar halinde 1-3 1-2
Sucuk - Salam Zararlh olsa da e
paketlenmelidir. Coziilene kadar
Tavuk ve Hindi Folyo icine sararak 7-8 10-12
Kaz ve Ordek Folyo igine sararak 4-8 10
Geyik - Tavsan -|Porsiyonlar 2.5Kg. ve : i
Yaban domuzu | kemiksiz olarak 9-12 10-12
Tathisu baliklari )
(Alabalk, Sazan, 2 lyice ¢ozulene kadar
Turna, Yayin) ici ve pullan iyice
Yagsiz baliklar|temizlendikten sonra
(Levrek, Kalkan,|yikanip  kurulanmali, 4-8 lyice ¢oziilene kadar
Dil) gerektiginde kuyruk ve
Yagh bahKlar bas kismi kesilmelidir.
(Plamut, Uskumru, 2-4 lyice ¢oziilene kadar
Lufer, Hamsi)
Kabuklu Temizlenmis ve torbalar . _—
deniz Uriinleri icinde 4-6 lyice cozllene kadar
H Ambalajinda, aliminyum ivi 57l kad
avyar ya da plastik kab i¢inde 2-3 yice cozulene kadar
Tuzlu suda aliminyum ya 3 ivice cozilene kadar
Salyangoz da plastik kab iginde vice ¢

(5
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Not: Dondurulmus et ¢ozuldiginde aynen taze et gibi pisirilmelidir. Etler,
¢ozuldukten sonra pisiriimemisse kesinlikle tekrar dondurulmamalsdir.




) Oda sicakhginda
Sebzeler ve Hazirlama Depolama Suresi (ay) ¢6zllme siresi
Meyveler -saat-
Yapraklarini ayirin,
Obegini de parcgalara
Karnibahar gywdllgtan sonrapaz I(i;monlu 10-12 Donmus halde kullanilabilir
suda bekletin
Aysekadin  ve|Yikayin ve kiigik 10-13 Donmus halde kullanilabilir
Sirik fasulye parcalara kesin
Bezelye Ayiklayip yikayin 12 Donmusg halde kullanilabilir
Mantar ve Yikayin ve kuguk .
Kuskonmaz parcalara kesin 6-9 Donmus halde kullanilabilir
Lahana Temizlenmis olarak 6-8 2
Yikandiktan sonra 2cm.’lik A
Patlican parcalar halinde kesin 10-12 Tabaklari birbirinden ayirin
Temizleyip koganiyla veya .
Misir taneli olarak paketleyin 12 Donmus halde kullanilabilir
Temizleyip dilimler halinde
Havug caain TP 12 Donmus halde kullanilabilir
. Sapini kesin, ikiye bolin ve 8-10 .
Biber cekirdeklerini ayirin - Donmus halde kullanilabilir
Ispanak Yikanmis olarak 6-9 2
EimaveAmut  [{abudunu soyarak 810 (Buzdolabinda)
dilimleyin 5
. |ikiye béliip cekirdeklerini (Buzdolabinda)
Kayisi ve Seftali gikartin 4-6 4
Gilek ve Ahududu | Y1kayip ayiklayin 8-12 2
Kap icinde %10 seker
Pismis meyve  |yatarak 12 4
Erik, Kiraz, Vigne |Yikayip, saplarini ayiklayin 8-12 5-7
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Sit Mamulleri Depolama
. . Hazirlama L Depolama Kosullari
Hamur isleri Siresi (Ay)
Paket (Hgmojenize) Kendi Paketinde 2.3 Sadece homojenize olanlar
ut
Kisa siireli depolamalarda orijinal
Peynl_r (Beyaz Dilimler halinde 6-8 paketinde birakilabilir. UZL_m sureli
peynir harig) depolamalarda ayrica plastik folyoda
saklanmaldir.
- . Kendi
Tereyagd, Margarih Ambalajinda 6
Yumurta 10-12 _ 30gr."1 o
Beyazi Bir yumurta sarisina esittir.
lyice karistirilir, ©
Yumurta fazla , <1
* | Kansimi (Sari-| koyulasmamas 10 i 50gr.i » 8
g Beyaz) icin bir tutam tuz Bir yumurta sarisina esittir. =
g veya seker atilir. 3
=} - 4
> lyice kanstinhr, =]
fazla ) 3
Yumurta Sarisi| koyulasmamasi 8-10 ) 20gr.1 N
icin bir tutam tuz Bir yumurta sarisina esittir.
veya seker atilir.

* Kabuklu olarak dondurulmamali/dir. Yumurtan/n sarisi ve beyazi ayri ayri ya da iyice
karistiriimig sekilde dondurulmalidir.

Depolama Siiresi (ay) "Onda SIC?khgllnda Firinda giqulme siresi
¢Ozulme siresi (saat) (dakika)

Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskivi 3-6 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-15 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Pismis yemeklerde bulunan bazi baharatlarin (anason, feslegen, dereotu, sirke, baharat
karisimi, zencefil, sarimsak, sogan, hardal, kekik, mercankdsk, karabiber vb.) uzun siire
saklandiginda tadlari degisir ve kuvvetli bir tad kazanir. Bu ylizden dondurulacak yiyecekler
az baharatlanmali ya da arzu edilen baharat, yiyecek ¢ézuldukten sonra eklenmelidir.

Yiyeceklerin depolanma siresi kullanilan yaga baghdir. Uygun olan yaglar; margarin,
danayagi, zeytinyadi ve tereyagd, uygun olmayan yaglar ise yerfistigi yagi ve domuz yagidir.

Sivi sekilde olan yemekler plastik kaplarda, diger yiyecekler ise plastik folyo veya torbada
dondurulmahdir.
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Je]NU]VEV'S TEMiZLIK VE BAKIM

\
q | «Temizlige baglamadan 6nce figi mutlaka prizden gekin. ;,‘E

« Cihazinizin i¢ ve dig kismini ihk ve sabunlu su ile yumusak bir “ﬁ;
bezle veya singerle silin.

e Pargalari tek tek cikartip, sabunlu su ile temizleyin. Bulasik
makinasinda yikamayin.

« Temizlik i¢in tiner, benzin, asit gibi yanici, parlayici
ve eritici malzemeler asla kullanmayin.

* Yilda en az bir kere kondenser (arkada siyah kanatl
kisim) elektrikli stipurge ya da kuru bir firca kullanilarak
temizlenmelidir. Bu, buzdolabinizin daha verimli
calismasint ve enerji tasarrufu yapmanizi
saglayacaktir.
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Ampulin Degistirilmesi

s Dondurucu ve Sogutucu bolmesindeki
- I/\-\. S Ampullin degistirilmesiigin;

. ] "n% 1- Buzdolabinizin figini prizden ¢ikartiniz.
f ‘\ ’H ‘ 2- Kutunun kapagini, altaki tirnaklardan
" \ hh, bir tornovida yardimi ile ¢ikartiniz.(A)

RERY! /|
| j "\@@i’ 3- Giicu 15 Watt’ tan fazla olmayan yeni
.5\ Q\’?’}f\ / bir ampul ile degistiriniz.(B)
[N 4
k S *é,ﬁ_;" 4- Kapag yerine takiniz.(C)
L~y
F ®NA )
\,,M ™ Not: Baz: modellerde dondurucu bdlme lambas/

- /2"&5%\ x} yoktur.

Dondurucu Bélme Sogutucu Bélme

Jo MUY TASINMA VE YER DEGISTIRME

« Orjinal ambalaj ve kopukler, tekrar tasinma igin (istege bagli olarak) saklanabilir.

» Tekrar tagsinma durumunda buzdolabinizi kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Uzerindeki tagima kurallarina mutlaka uymahsiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda once buzdolabinizin igindeki hareket edebilen
parcalan (raflar, aksesuarlar, sebzelik vs.) ¢ikartiniz veya dolap icine bantlayip
sarsintiya kargi saglamlastiriniz.

(\ N

\.
Q | Buzdolabmizm dik gekilde taginmasima 6zen gosteriniz.
Kapinin Acgilis YonUnin Degistirilmesi
» Buzdolabinizin kapaklarindaki kapi kollarinin montaji buzdolabinizin 6n yiizeyinden
yapiimissa, buzdolabinizin kapisinin acilis yoni degisemez.
* Ayrica kapi kolu bulunmayan modellerde de kapi acilis yoni degisimi mimkandur.

» Eger sahip oldugunuz buzdolabinin kapisinin acilma yéni degisebiliyorsa, kapi yoni
degdisimi icin en yakin Yetkili Teknik Servise basvurmaniz gerekmektedir.
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SO MVIVEH SERVIS CAGIRMADAN ONCE

Buzdolabiniz caligmiyorsa
« Elektrik arizasi var mi?
« Fig prize dogru takilmis mi?
« Fisin takildigi prizin sigortasi ya da ana sigorta atmis mi?
« Termostat ayari “0” konumunda mi?

« Prizde ariza var mi? Bunun i¢in buzdolabinizin fisini calistigina emin oldugunuz bir
prize takarak deneyiniz.

Buzdolabiniz yeterli sogutma yapmiyorsa
» Termostat ayari dogru yapilmis mi?
« Buzdolabinizin kapilari sik agiliyor veya uzun siire agik kaliyor mu?
« Buzdolabinizin kapilari tam olarak kapaniyor mu?
« Buzdolabiniza, hava dolagimini engelleyecek sekilde arka duvarina temas eden kap
veya yiyecek yerlestirilmis mi?
* Buzdolabiniz asiri derecede dolu mu?
« Buzdolabiniz ile arka ve yan duvarlar arasinda yeterli mesafe var mi?
e Calisma ortam sicakligi kullanma kilavuzunda belirtilen limitlerin igcinde mi?

Sogutucu bdlmesindeki yiyecekler gereginden fazla soguyorsa
» Termostat ayari dogru yapilmig mi?

 Derin dondurucu bdélmesinde ¢ok miktarda yeni yerlestiriimis yiyecek var mi? Eger
varsa, onlarr dondurmak icin kompresér daha uzun calisacag/indan sogutma
bdlmesindeki yiyecekleri de gereginden fazla sogutmas: mimkin olabilir.

Sogutma bdlmesinin tabanindaislaklik varsa
« Su tahliye deligi ttkanmis olabilir.

Buzdolabiniz sesli caligiyorsa

Ayarlanan sogukluk seviyesinin sabit kalabilmesi igin, kompresdr zaman zaman devreye
girecektir. Bu sirada buzdolabinizdan gelecek sesler fonksiyon geregi normaldir. Gereken
sogukluk seviyesine ulastigi zaman , sesler otomatik olarak azalacaktir. Yine de ses
varsa;

» Cihaziniz dengede mi? Ayaklari ayarlanmig mi?
» Cihazinizin arkasinda bir sey var mi?

« Cihazinizdaki raflar veya raflardaki tabaklar titresiyor mu? Bu durum sdzkonusu ise
raflari ve/veya tabaklari yeniden yerlestirin.

¢ Cihazinizin Ustiine konan egyalar titregiyor mu?
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Normal Sesler;
Citirti (Buz Kirilma) Sesi:

» Otomatik buz ¢6zme islemi esnasinda.
» Cihaz sodudugu veya isindigi zaman (cihaz malzemesindeki genlesmeler).
Kisa c¢itlama: Komprasoriu acilip kapandigi zaman duyulur.

Kompresor sesi (Normal motor sesi): Bu ses, kompresoérin normal ¢calistigi anlamina
gelir. Kompresor, devreye girerken, kisa sireli olarak biraz daha sesli ¢calsabilir.

Fokurtu ve sirilti sesi: Bu ses, sistem icerisindeki sogutucu akiskanin borular igcinde
akmasli esnasinda olusur.

Su akig sesi: Buz ¢6zme islemi esnasinda, buharlastirma kabina akan suyun normal
sesi. Cihazda buz ¢dzme islemi yapilirken bu ses duyulabilir.

Hava Ufleme Sesi (Normal fan sesi): No-Frost buzdolaplarinda sistem normal
¢alisirken hava sirkilasyonundan dolayi bu ses duyulabilir.

Buzdolabinizin i¢ kisimlarinda nem olusuyorsa;

* Yiyecekler dizgin ambalajlanmis mi? Buzdolabina koymadan 6nce kaplar iyice
kurulandr mi?

» Buzdolabinin kapilari ¢ok sik agiliyor mu? Kapi acildiginda, odadaki havada bulunan
nem buzdolabina girer. Ozellikle odanin nem orani ¢ok yiiksek ise, kapiy! ne kadar
sik acarsaniz, nem birikimi o kadar hizh olur.

» Otomatik buz ¢dézme isleminden sonra arka duvarda su damlalarinin olusmasi
normaldir. (Statik Modellerde)

Kapilar diizgiin bir gsekilde acilip kapanmiyorsa;
* Yiyecek paketleri kapilarin kapanmasini engelliyor mu?
» Kap! bélmeleri, raflar ve ¢cekmeceler duzgiin yerlestirilmis mi?
» Kapi contalari bozuk mu veya yirtilmig mi?
» Buzdolabiniz diiz bir zeminde mi?

Kapi contasinin temas ettigi, buzdolabi kabininin kenarlari sicak ise;

Ozellikle yaz aylarinda (sicak havalarda), komprasér calismasi esnasinda, dolap tizerinde
contanin temas ettigi yizeylerde 1sinma olusabilir, bu normaldir.
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ONEMLINOTLAR;:

* Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden takip ¢ikarmalarda dondurucunuzun

\ sogutma sistemindeki gazin basinci henliz dengelenmemis oldugu icin,

e | kompresor koruyucu termigi atacaktir. 5-10 dakika sonra dondurucunuz
L calismaya baslayacaktir, endise edilecek bir durum yoktur

* Dondurucunuzu uzun bir siire kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi), fisi prizden
¢ikartin veya termostat diigmesini “0” konumuna getiriniz, eritme isleminden (bakiniz
4.BOLUM) sonra temizleyip nem ve koku olusmasini engellemek igin kapiyi agik
birakin.

*Bu uyarilarin hepsini yerine getirdiginiz halde dondurucunuzda hala sorun varsa,
lutfen size en yakin VESTEL Yetkili Teknik Servis Yetkilisi'ne bagvurunuz.

*Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim i¢in Gretilmig olup, sadece evde ve belirtilen amagclar
icin kullanilabilir. Ticari yada toplu kullanima uygun degildir. Tuketicinin buna aykiri
kullaniminda, TKHK hikiimlerinde belirlenmis, licretsiz onarim ve garanti siresi
icinde arizalardan lretici ve saticinin mesuliyetinin kalktigini &nemle belirtiriz.

» Cihazinizin T.C. GUmruk ve Ticaret Bakanligi Tlketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Mudurlugi'nce tespit ve ilan edilen kullanim dmri (cihazin fonksiyonlarini
yerine getirebilmesi i¢in gerekli yedek parga bulundurma siresi) 10 yildir.

Enerji Tasarrufu icin Oneriler

1- Cihaz serin, havalandirmasi iyi bir odaya yerlestirin, direkt giines i1sigina maruz
kalmasindan ve 1s1 kaynaklarinin (radyator, firin ....vb.) yakinina koymaktan sakinin.
Aksi taktirde yalitim plakasi kullanin.

2- Sicak yiyecek ve iceceklerin cihaz disinda sogumasini bekleyin.

3- Donmus gidalari, ¢ézulmesi igin buzdolabina koyun. Donmus bir gida ¢dzulirken
mevcut dusik isisi buzdolabinin sogumasina yardimci olur. Boylece enerjiden
tasarruf edilmis olur. Donmus gidanin disariya konulmasi enerji israfina neden
olur.

4- igecekleri ve sulu yemekleri buzdolabina koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat edin. Aksi takdirde cihaz icindeki nem artacaktir. Bu ise ¢alisma suresini
uzatir. igeceklerin ve sulu yemeklerin kapali kaplarda muhafaza edilmeleri ayrica
kokularinin ve tatlarinin bozulmasini engeller.

5- icecekleri ve gidalari buzdolabina koyarken, cihazin kapisini miimkiin oldugunca
kisa sire agik tutun.

6- Cihaz icinde farkli sicaklik degerlerine sahip bélumleri kapali tutun. (sebzelik,
chiller boélimi ....vb.)

7- Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir. Eskimis contalari degistirin.

8- Enerji tiiketiminin artmasini énlemek icin, arada sirada cihazin arkasini bir elektrik
suplrgesi veya boya fir¢casi yardimiyla temizleyin.
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Je]NU|Y VAl TEKNIK OZELLIKLER

VBD 465 A+
Toplam Brut/Net kapasite: 454 /423 It.
Yikseklik: 1820 mm.
Geniglik: 700 mm.
Derinlik: 720 mm.
Agirlik: 80 kg.
Tuketilen Gug: 206 W
Enerji Tuketimi: 1,082 KwWh/24h

DER/N DONDURUCU BOLMESI
Dortyidiz (-18°C ve daha soguk)
Brut/Net Kapasite: 125/99 It
Dondurma Kapasitesi: 5 kg/24h

SOGUTUCU BOLMESI

Brut/Net Kapasite: 329/324 It

Uyumluluk Bilgileri

* TS EN ISO15502 standartlarina gére Tropikal sinif 16°C ile 43°C arasindaki ortam
sicakliklar igin tanimlanmisgtir.

« Uriin EN15502, IEC60335-1 / IEC60335-2-24, 2004/108/EC standartlarina uygun
olarak tasarlanmistir.

« Uriin “EEE” Yo6netmeligine Uygundur.
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=Je]RUIYEF:Ml BUZDOLABI PARCALARI VE BOLUMLERI

.

Bu sunum yalnizca cihazin parcgalari hakkinda bilgilendirme amaghdir.
Parcalar cihaz modeline gore farkh olabilir.

1) Hizli Dondurma Rafi

2) Buzmatik

3) Buz Kabi

4) Dondurucu Termostat

5) Dondurucu Bélme Rafi

6) Dondurucu Bdlme

7) Dondurucu Lambasi ve Kapagi
8) Sifir Derece Rafi

9) Sogutucu Termostat DUgmesi
10) Sogutucu Bdlme Lambasi ve Kapagi
11) Sogutucu Bélme Rafi
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12) Siirgulii Raf On/Arka
13) Sebzelik Kapagi

14) Sebzelik

15) Tekmelik

16) Dondurucu Kapi Raflari
17) Yumurtalik

18) Ust Raf

19) Hareketli Raf

20) Aroma Kutusu ve Kapagi
21) Siselik Rafi

22) Alt Raf










" DANISMA MERKEZi:

444 4123

_ Www.vestel.com.tr |

52078710

Cihazinizin T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanlii Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigii'nce tespit ve ilan edilen kullanim omrii
(cihazin fonksiyonlarini yerine getirehilmesi igin gerekli yedek para bulundurma siiresi) 10 yildir.

ithalatqi Dajtict Firma:
Vestel Dayanikli Tiiketim Mallan Pazarlama A.S.

Ambarl Petrol Ofisi Dolum Tesisleri Yolu 34310 Avalar/istanbul
@DZORLU | Tel: (0212) 456 22 00 Faks: (0212) 422 0203
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