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CEKMECELI DERIN DONDURUCU
KULLANIM KILAVUZU







Degerli Mugterimiz

Beklentilerinizin Uzerinde Griin sunmay! amag edinen VESTEL,
modern tesislerde 6zenle Uretilen, titiz bir kalite kontroliinden
gecirilen Cekmeceli Derin Dondurucu’yu kullaniminiza
sunmaktadir.

Derin dondurucunuzu kullanmadan énce dogru ve gluvenli yerlestirme,
kullanma ve bakim icin temel bilgileri iceren bu kullanma kilavuzunu
dikkatlice okuyunuz ve Urtnidntzdn montaji icin yetkili servis
kitapcigindan size en yakin VESTEL yetkili servisine basvurunuz.

Urtinimiizin enileri teknolojik coztimler icerdigini ve kullaniminin
son derece kolay oldugunu goreceksiniz.

Bu Urun, cevreye saygih VESTEL BEYAZ ESYAA.S. tesislerinde
dogdaya zarar vermeden Uretilmigtir.
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={e]RVIVENMN DONDURUCUNUZU KULLANMADAN ONCE

Eski ve Kullanim Digi Dondurucular

« Eger Uriiniiniiz sogutucu akigkan olarak R600a kullaniyorsa —bu bilgiyi sogutucudaki
etiketten gorebilirsiniz- tagima ve montaj sirasinda sogutma elemanlarinin hasar
gbrmemesi icin dikkatli olunmasi gerekir. R600a ¢evre dostu ve dogal bir gaz
olmasina kargin patlayici 6zellie sahip oldugundan, sogutma elamanlarindaki
herhangibir hasar nedeniyle olusacak bir sizinti sirasinda buzdolabinizi acik alev
veya IsI kaynagindan uzaklastirip cihazin bulundugu ortami birkag dakika sureyle
havalandiriniz.

» Eski buzdolabiniz / dondurucunuz kilidi olan bir cihaz ise, atmadan énce kilidini kirin
veya cikartin; ¢unki cocuklar oynarken igine girerek kendilerini kilitleyebilir ve bir
kazaya neden olabilir.

» Eski Sogutucu ve dondurucular, izolasyon malzemeleri ve CFC i¢eren sogutma gazi
ihtiva etmektedirler. Bu nedenle eski cihazinizi elden cikarirken cevreye zarar
vermemeye 6zen gosterin.

Onemli Notlar:

« Latfen cihazinizi yerlestirmeden ve calistirmadan énce kullanma kilavuzunu dikkatle
okuyun. Hatalr kullanimlarmdan dogacak zararlardan firmamiz sorumlu tutulamaz.

¢ Cihazinizin Gzerindeki ve kullanma kilavuzundaki tim uyarilari dikkate aliniz ve bu
kitapgigi ilerde ¢ikabilecek bazi sorunlara 1sik tutmasi amaci ile saklayiniz.

« Bu Uriin evlerde kullanim igin Uretilmis olup, yalnizca evde ve belirtilen amaglar igin
kullanilabilir. Ticari ya da toplu kullanima uygun degildir. Boyle bir kullanim, trinin
garantisinin iptaline neden olacagi gibi dogacak zararlardan da sirketimiz sorumlu
olmayacaktir.

e Bu drin evlerde kullanim igin dretilmis olup, yalnizca gidalarin sogutulmasi /
muhafazasi i¢in uygundur. Ticari yada toplu kullanima ve / veya gida harici maddelerin
muhafazasina uygun degildir. Aksi halde dodacak zararlardan sirketimiz sorumlu
degildir.

Atik haline gelmis olan Urinunuzin yeniden kullanim, geri dénusim ve
geri kazanim amaci ile bertarafi igin bagl bulundugunuz belediyeler ile
gorusiniz.
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Guvenlik Uyarilari

Uyari: Buz ¢6zme islemini hizlandirmak icin mekanik araglar veya bagska yapay yontemler
kullanmayin.

Uyari: Cihazin yiyecek saklanan kisimlarinda elektrikli cihazlar kullanmayin.

Uyari: Cihazin havalandirma deliklerini agik tutun.

Uyari: Buzdolabinin sogutucu gaz devresine zarar vermeyin.
* Coklu priz ve uzatma kablosu kullanmayiniz.
 Hasarli, yirtilmig veya eskimig kablolu fisi prize sokmayiniz.
* Asla kabloyu ¢ekmeyiniz,bikmeyiniz veya hasar vermeyiniz.
* Eger besleme kablonuz zarar goérirse, herhangi bir tehlikeyi 6énlemek amaciyla

besleme kablosu uretici firma tarafindan ya da yetkili servis tarafindan

degistirilmelidir.

* Bu Urlin, yetigkinlerin kullanimina gore tasarlanmistir. Cocuklarin
cihazla oynamasina veya kapiya tutunup sarkmalarina izin
vermeyiniz. Kapi ve sepetlere asiimayiniz.

* Buzu kazimak i¢in mimkinse buz kuregini kullaniniz. Bigak,
sivri uclu aletlerle buzu kirmayiniz veya kazimayiniz.

* Dondurucuyu yalnizca dondurulmus gidalarn saklamak, ¢ig
gidalar dondurmak ve buz kipleri Gretmek igin kullaniniz.

» Herhangi bir elektrik carpmasina sebebiyet vermemek igin figi
prize kesinlikle islak elle takip ¢ikartmayiniz!

« Patlayici ve yanici maddeleri emniyetiniz agisindan dondurucuya
koymayiniz.

» Dondurucuya cam sise ve kutulardaki asitli icecekleri kesinlikle
koymayiniz. Sise ve kutular patlayabilir.

e Dondurucunuzun, dondurucu bélmesi icinde uretilen buzu
cikarirken elinizin temas etmesinden sakininiz! Buz yaniklara
velveya kesiklere neden olabilir.

» Dondurulmus yiyeceklere i1slak elle dokunmayin! Dondurma ve
buz kiplerini, cihazdan ¢ikarir gikarmaz yemeyin!

» Dondurulan yiyecekler ¢ozuldigunde tekrar dondurmayiniz. Gida zehirlenmesi gibi
sorunlara sebep olabileceginden sagliginiz agisindan tehlike yaratabilir.

e Tasinirken Uriinun i¢indeki aksesuarlarin zarar gérmemesi i¢cin aksesuarlari
sabitleyiniz.

» Buzdolabiniz fiziksel, duyusal, zihinsel 6zirli veya tecriibe ve bilgi eksigi olan (cocuklar
dabhil) kigilerin kullanimi igin tasarlanmamistir. Cihazin kullanimi ancak bu kigilerin
guvenliginden sorumlu birinin gdzetimi altinda gerekli talimatlarin verilmesi
durumunda uygundur. Cocuklar cihazla oynamamalarini saglayacak sekilde
gOzetilmelidir.
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¢ Besleme kablosu hasarlandiginda yetkili bir servis elemani tarafindan
degistirilmelidir.
Derin Dondurucunuzun Yerlestirilmesi ve Caligtiriimasi
Dondurucunuzu kullanmadan 6nce su noktalara dikkat etmeniz gerekmektedir.
e Dondurucunuzun kullanma voltaji 220-240 V ve 50Hz’dir.

« Dondurucunuzu kullanmaya baslamadan 6nce cihaz ile beraber verilen “Vestel Beyaz
Esya Yetkili Servis Listesi’nden size en yakin yetkili servisi arayarak dondurucunuzun
kurulmasi, ¢calistiriimasi ve kullaniimasi konusunda yardim talebinde bulunabilirsiniz.

« Dondurucunuzun sebeke kablosuna toprakh 6zel fis takilmistir. Bu fis mutlaka 16
amper degerinde toprakli 6zel priz ile kullaniimalidir. Evinizde béyle bir priz yok ise,
ehliyetli bir elektrikgiye yaptiriniz.

e Topraklama yapilmadan kullanma sonucu meydana
gelebilecek zararlardan sirketimiz sorumlu olmayacaktir.

¢ Dondurucunuzu dogrudan giines 1sigina maruz kalmayacak
uygun bir yere yerlestiriniz.

« Ocak, firin, kalorifer petegi ve soba gibi 1s1 kaynaklarindan en az
50cm, elektrikli firinlardan ise en az 5 cm uzakta olmalidir.

« Dondurucunuz acik havada kullaniimamalidir ve yagmura maruz
kalmamalidir.

e Derin dondurucu, bir bagka buzdolabi ile yan yana getirilirse
aralarinda en az 2 cm aciklik birakilmasi dig yuzeyde nem - r .{

yogusmasini 6nlemek agisindan gereklidir. |

« Dondurucunuzun ustiine agir ve fazla esya koymayiniz ve tstten
en az 15 cm bosluk kalacak sekilde uygun yere yerlestiriniz.

« Ust tabla Uzerine gok sicak yiyecek veya kap koymayiniz. Ust H___,___:_,,IL N
tablaya zarar verebilir. %
« Kondenserin(arkadaki siyah kanatli kisim) duvara dayanmamasi

L !irﬁrm"l—‘rr!"-n—‘
|

icin size verilen mesafe ayar plastigini sekilde gosterildigi gibi T lTlTW
90° dondurerek takiniz. d =2 11 T
. i)
« Dondurucunuzun diizgiin ve sarsintisiz ¢alismasi icin LT
ayarlanabilir 6n ayaklarin uygun yiikseklige getirilerek kargihkli € ! \\\iiii”""
olarak dengelenmesi gerekir. Bunun igin ayarli ayaklari saat
yoniinde (ya da ters yonde) cevirerek saglayabilirsiniz. Bu islem  crrittiifH

yiyecekler dondurucuya konmadan énce yapilmahdir.

« Dondurucunuzu kullanmadan énce bir ¢ay kasidi yemek sodasi katacaginiz ilik su ile
biitiin parcalarini silip daha sonra temiz su ile durulayarak kurulayiniz. Temizlik iglemi
bittikten sonra tiim pargalari yerlerine yerlestiriniz.

Dondurucunuzu Caligtirmaya Baglamadan Once
« ik calistinidiginda veya taginma islemlerini takiben cihazinizin A F
verimli ¢alisabilmesi igin, buzdolabinizi 3 saat (dik konumda)
beklettikten sonra fisi prize takiniz. Aksi taktirde kompresoére
zarar verebilirsiniz.

e Dondurucunuzu ilk ¢ahstirdiginizda koku duyulabilir; koku dondurucunuz sogutmaya
gecince kaybolacaktir.
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Sicaklik Ayarlari

#

L e
I

Termostat meS|

« Termostat diigmesi, derin dondurucunun sicaklk ayarinin otomatik olarak yapiimasini
saglar. 1 ve 4 degerleri arasinda istenilen herhangi bir degere ayarlanabilir. “0”
konumu termostatin kapali oldugunu gésterdiginden, bu konumda dondurma olmaz.
Sicaklik ayar digmesini 1’'den 4’e dogru ¢evirdikge dondurma derecesi artar. Normal
kullanim igin énerilen ekonomik konum 3'dir. Kis aylarinda enerji tasarrufu saglamak
amaciyla dondurucunuzu daha diusiik konumda ( 1 veya 2 arasinda) ¢alistirabilirsiniz.

Termostat digme konumlari;

5 : “SUPER DONDURMA” konumudur. Yeni konulan yiyeceklerin hizli dondurulmasi
icindir. Dondurucunuz uzun siireli ¢caligacaktir. istenen donma iglemi
gerceklestiginde, digme tekrar eski konumuna getirilmelidir.

3 -4 : Normal kullanim 6nerilen ekonomik konumdur.
1 - 2: Daha az dondurma igindir.

NOT:Termostat ayar/, dondurucunuzun kapssinim ne kadar siklikla a¢ilip kapandigi,
icerisinde ne kadar yiyecek saklandigr ve dondurucunuzun bulundugu ortam sicakligi
g6z 6niine alinarak yap/imalidir.
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Gosterge Paneli
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Turuncu Yesil Kirmizi

Turuncu Isik: “SUPER DONDURMA” konumundayken, (termostat digmesi “5”
konumunda) yanar.

Yesil Isik: Dondurucunuz elektrige bagl oldugu surece yanar.

Kirmizi Igik: Bu 1sik yandiginda dondurucunuzun ici yeterince soguk degildir. Kirmizi
Isik yandiginda termostat digmesini “Siiper Dondurma” (5) konumuna
getiriniz ve Kirmizi 11k sénene kadar bu konumda tutunuz. Kirmizi isik
sdnduginde, yeterli sogutma saglandigi igin eski termostat konumuna
getirebilirsiniz. Bu islemleri yaptiktan sonra yiyeceklerinizin ¢6zilip
¢6ziulmedigini kontrol ediniz ve e@er ¢ézulmuislerse dondurmayip en kisa
zamanda tiketiniz.

Dondurucunuzun Cahlistiriimasi

« Dondurucunuzun figini prize ilk bagladiginizda YESIL ve KIRMIZI is1§in yandigina
emin olunuz. Termostat Digmesini 5 konumuna(Super Dondurma) getiriniz,
TURUNCU 1s1k yanacaktir. Kirmizi isik séniince termostat konumunu ortam sicakhgina
da bagh olarak istenilen sicaklik derecesine ayarlayiniz. (Normal kosullarda 2-3 en
uygun konumdur)

« Derin dondurucunuz ilk kez baglandiginda, cihaza fazla yikleme yapildiginda ya da
dondurucunun kapisi uzun sire acik kaldiginda ust panelde KIRMIZ 1sik yanacaktir.
Yeterli sogutma gergeklestiginde KIRMIZI 1s1k s6necektir.

Sicaklik Ayarlari ile ilgili Uyarilar

e Termostat ayari, dondurucunuzun kapisinin ne kadar siklikla acilip kapandigi,
icerisinde ne kadar yiyecek saklandigi ve buzdolabinizin bulundugu ortam sicakligi
g6z 6niine alinarak yapilmahdir.

* Dondurucunuzun 10°C den daha soguk ortamlarda ¢alistiriimasi verimliligi agisindan
tavsiye edilmez.

e Dondurucunuzun, prize ilk takildiktan sonra tamamen soguyabilmesi i¢in, ortam
sicakhigina bagli olarak 24 saate kadar kesintisiz ¢calismasi gerekir. Bu sire zarfinda,
dondurucunuzun kapilarini sik agip kapamayiniz ve agiri doldurmayiniz.

« Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden takip ¢ikarmalarda dondurucunuzun

sogutma sistemindeki gazin basinci heniiz dengelenmemis oldugu i¢in, cihaziniza
zarar vermemek i¢in 5-10 dakika bekledikten sonra sonra ¢alismasini saglayiniz.

TR-7-



=Jo]HU] VBN YiYECEKLERINiZIN YERLESTIRILMESI

* Normal calisma kosullari i¢in termostat diigmesini 3-4 konumunda ayarlamak yeterli
olacaktir.

» Dondurucu, derin dondurulmus ya da dondurulmus yiyecekleri uzun siire saklamak
ve buz Gretmek igin kullanilir.

» Taze ve sicak yiyecekleri dondurmak i¢in dondurucu kapisinin raflarina koymayin.
Yalnizca donmus yiyecekleri saklamak icin kullanin.

« Taze ve sicak yiyecekleri dondurulmus yiyeceklerle yan yana koymayin, dondurulmus
yiyecekler eriyebilir.

» Evde pisirilen (ve dondurulmasi gereken) yiyecegi daha hizli dondurmak icin hizli
dondurma rafini kullanin, ¢tinkii dondurma bdélmesinin daha yiiksek dondurma
kapasitesi vardir.

« Taze yiyecegi dondururken (6rn., et, balik ve kiyma) bunlari bir kerede kullanacaginiz
miktarlara bolin.

« Taze yiyecekleri dondururken; 24 saat icerisinde dondurulabilecek maksimum yiyecek
miktari cihazin etiketinde (kg cinsinden) gdsterilmistir.

Maksimum dondurma kapasitesine ulasmanizi saglayacak ideal cihaz kapasitesi
icin, taze yiyecekleri dondurucu bdélmesine yerlestirmeden 24 saat 6nce dondurucu
bdlmesi termostat digmesini max konumuna cevirin.

Taze yiyecekleri dondurucu bdlmesine yerlestirdikten sonra, max konumunda 24
saat bekletmek genellikle yeterlidir. 24 saatten sonra, dondurucu bélmesi termostat
digmesinin max konumuna ayarlanmasi gerekmez.

Dikkat; Kiicik miktarlardaki yiyecekleri dondururken dondurucu bélmesi termostat
digmesinin max konumuna ayarlanmasi gerekmez. Bu enerji tasarrufu yapmanizi
saglayacaktir.

Dondurulmus yiyecekleri saklamak i¢in; dondurulmus yiyecek paketlerinin Gstiindeki
talimatlara dikkatle uyulmalidir, yiyecek Uzerinde bir talimat yoksa satin alinma
tarihinden itibaren en fazla 3 ay saklanmahdir.

Dondurulmus yiyecek satin alirken bunlarin uygun sicakliklarda donduruldugundan
ve paketlerinin bozulmadigindan emin olun.

Dondurulmus yiyecekler, kalitenin korunmasi icin uygun kaplarda tasinmali ve
mimkin olan en kisa zamanda cihazin dondurucu bélmesine yerlestirilmelidir.

Dondurulmus yiyecegin paketinde nem ve anormal sisme isaretleri varsa,
muhtemelen daha 6nce uygun olmayan bir sicaklikta saklanmistir ve igerigi
bozulmustur.

Dondurulmus yiyecegin saklama émri oda sicakhgina, termostat ayarina, buzdolabi
kapaginin agilma sikhdina, yiyecegin tirine ve yiyecegin marketten eve taginmasi
icin gecen slreye baghdir. Her zaman paket Uzerindeki talimatlara uyun ve belirtilen
saklama siresini highir zaman gecirmeyin.

Yiyeceklerinizin derin dondurucu bélim icine yerlestiriimesi ve depolanmasi igin sayfa 9,
10 ve 11 ‘da bazi dneriler verilmistir.
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Oda sicakhginda

da plastik kab i¢inde

Et ve Balik Hazirlama Depolama Siresi (ay) cozilme siiresi
-saat-
Biftek Folyo icine sararak 6-10 1-2
Kuzu Eti Folyo icine sararak 6-8 1-2
Dana Rosto Folyo icine sararak 6-10 1-2
Dana Kusbas! Ufak pargalar halinde 6-10 1-2
Koyun Kugbag! | Parcalar halinde 4-8 2-3
Baharatlanmadan, yassi )
Kiyma paketler halinde 1-3 2-3
Sakatat (parca) |Parcalar halinde 1-3 1-2
Sucuk - Salam Zararl olsa da o
paketlenmelidir. Gozilene kadar
Tavuk ve Hindi Folyo icine sararak 7-8 10-12
Kaz ve Ordek Folyo icine sararak 4-8 10
Gegik - Tavsan -|Porsiyonlar 2.5Kg. ve : .
Yaban domuzu | kemiksiz olarak 9-12 10-12
Tathisu baliklari )
(Alabalk, Sazan, 2 lyice ¢ozilene kadar
Turna, Yayin) ici ve pullan iyice
Yagsiz baliklar|temizlendikten sonra
(Levrek, Kalkan,]lyikanip  kurulanmali, 4-8 lyice ¢ozllene kadar
Dil) gerektiginde kuyruk ve
Yagl baliklar bas kismi kesilmelidir.
(Plamut, Uskumru, 2-4 lyice goziilene kadar
Lufer, Hamsi)
Kabuklu Temizlenmis ve torbalar . -
deniz Uriinleri icinde 4-6 lyice coztilene kadar
H Ambalajinda, aliminyum ivi _— kad
avyar ya da plastik kab icinde 2-3 yice cozlene kadar
Salyangoz Tuzlu suda altiminyum ya 3 iyice coziilene kadar

Not: Dondurulmus et ¢ozildigunde aynen taze et gibi pigirilmelidir. Etler, ¢dzuldikten

sonra pigiriimemigse kesinlikle tekrar dondurulmamalsdir.
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) Oda sicakhginda
Sebzeler ve Hazirlama Depolama Suresi (ay) ¢6zllme siresi
Meyveler -saat-
Yapraklarini ayirin,
O6begini de parcalara
Karnibahar gylrdﬂ?tan sonrapaz I(i;monlu 10-12 Donmus halde kullanilabilir
suda bekletin
Aysekadin — ve|Yikayin ve kigik 10-13 Donmus halde kullanilabilir
Sirik fasulye parcalara kesin
Bezelye Ayiklayip yikayin 12 Donmus halde kullanilabilir
Mantar ve Yikayin ve kiguk .
Kuskonmaz parcalara kesin 6-9 Donmus halde kullanilabilir
Lahana Temizlenmis olarak 6-8 2
Yikandiktan sonra 2cm.’lik N
Patlican parcalar halinde kesin 10-12 Tabaklari birbirinden ayirin
Temizleyip koganiyla veya .
Misir taneli olarak paketleyin 12 Donmus halde kullanilabilir
Temizleyip dilimler halinde
Havug coan TP 12 Donmus halde kullanilabilir
. Sapini kesin, ikiye bolin ve 8-10 .
Biber cekirdeklerini ayirin - Donmus halde kullanilabilir
Ispanak Yikanmis olarak 6-9 2
EimaveAmut [ 2budunu soyarak 810 (Buzdolabinda)
dilimleyin 5
. |ikiye bélip cekirdeklerini (Buzdolabinda)
Kayisi ve Seftali cikartin 4-6 4
Cilek ve Ahududu | Y'kayip ayiklayin 8-12 2
Kap icinde %10 seker
Pismismeyve  |yatarak 12 4
Erik, Kiraz, Vigne |Yikayip, saplarini ayiklayin 8-12 5-7
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Sat Mamulleri Depolama
. . Hazirlama L Depolama Kosullari
Hamur isgleri Siresi (Ay)
Paket (Hgmojenize) Kendi Paketinde 2.3 Sadece homojenize olanlar
at
Kisa sureli depolamalarda orijinal
Peynl_r (Be)_/az Dilimler halinde 6-8 paketinde birakilabilir. UZL_m sureli
peynir harig) depolamalarda ayrica plastik folyoda
saklanmahdir.
- . Kendi
Tereyag, Margarih Ambalajinda 6
Yumurta 10-12 _ 30gr."1 o
Beyazi Bir yumurta sarisina esittir.
iyice karigtirilir, ©
Yumurta fazla ) =
* [ Kansimi (Sari-| koyulasmamasi 10 i 50gr.’i » 8
g Beyaz) icin bir tutam tuz Bir yumurta sarisina esittir. =
g veya seker atilir. 3
=} - 4
> lyice karistirilr, 3
fazla 2 ) =g
Yumurta Sarisi| koyulasmamasi 8-10 ) Ogr.’1 »
icin bir tutam tuz Bir yumurta sarisina esittir.
veya seker atilir.

* Kabuklu olarak dondurulmamal:/dir. Yumurtan/n saris/ ve beyazi ayr/ ayri ya da iyice
karistiriimig sekilde dondurulmalsdir.

Depolama Siiresi (ay) “O“da SIC?khg.lnda Firinda (;('jz‘L:JIme siresi
¢Ozulme siresi (saat) (dakika)

Ekmek 4-6 2-3 4-5 (220-225 °C)
Biskivi 3-6 1-15 5-8 (190-200 °C)
Borek 1-3 2-3 5-10 (200-225 °C)
Turta 1-1,5 3-4 5-8 (190-200 °C)
Yufka 2-3 1-1,5 5-8 (190-200 °C)
Pizza 2-3 2-4 15-20 (200 °C)

Pismis yemeklerde bulunan bazi baharatlarin (anason, feslegen, dereotu, sirke, baharat
karisimi, zencefil, sarimsak, sogan, hardal, kekik, mercankdsk, karabiber vb.) uzun sire
saklandiginda tadlari degisir ve kuvvetli bir tad kazanir. Bu yiizden dondurulacak yiyecekler
az baharatlanmali ya da arzu edilen baharat, yiyecek ¢6zildiikten sonra eklenmelidir.

Yiyeceklerin depolanma siresi kullanilan yaga bagldir. Uygun olan yaglar; margarin,
dana yagi, zeytinyagi ve tereyag, uygun olmayan yaglar ise yerfistigi yagi ve domuz yagidir.

Sivi sekilde olan yemekler plastik kaplarda, diger yiyecekler ise plastik folyo veya torbada
dondurulmalidir.
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=Je]RUIVEV' TEMIZLIK VE BAKIM

» Temizlige baglamadan dnce figi mutlaka prizden ¢ekin. ;;;

e Dondurucunuzu su dékerek yilkamayin. 56 g\

[D .llgﬂ‘”_ﬁw'l

. \‘_"x_.-'!-._

Mg,
S
=]
 Cihazinizin i¢ ve dig kismini ik ve sabunlu su ile yumusak bir !
bezle veya siingerle silin. @ﬁ

» Pargalar tek tek c¢ikartip, sabunlu su ile temizleyin. Bulagik
makinasinda yikamayin.

» Temizlik i¢in tiner, benzin, asit gibi yanici, parlayici
ve eritici malzemeler asla kullanmayin.

* Yilda en az bir kere kondenser (arkada siyah kanatl
kisim) elektrikli sipirge ya da kuru bir firca
kullanilarak temizlenmelidir. Bu, dondurucunuzun
daha verimli calismasini ve enerji tasarrufu
yapmanizi saglayacaktir.
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Eritme

P
¢ Derin dondurucunuz donmus besinlerin bozulmamasi igin §
otomatik eritme yapmaz. Olusan karlar, yaklasik 4 mm
kalinligina ulastiginda dondurucunuzla birlikte verilen buz
kazima kiregi ile belli aralklarla alinmalidir. Dondurucunuz z
yilda en az bir veya iki kez eritilip temizlenmelidir. Buz kazima kiiregi

Bu amacla;
* Buz ¢6zme isleminden bir giin 6nce termostat ayarini “5” (siiper dondurma) konumuna
getirerek donmus yiyeceklerin daha soguk olmalarini saglayin.

« Yiyecekleri gazete kagidina sararak baska bir sogutucuya veya serin bir yere
yerlestirin. Bu yiyecekleri tekrar dondurmayiniz ve kisa zaman iginde tiketiniz.

Eritme iglemiigin:
1- 1 gunlik stper dondurma evresinden sonra, termostati “0” konumuna getirin
veya figi prizden ¢ikartin.
2- Butun sepetleri ¢ikartin, hizli dondurma kapagini ve kapiyi acik birakin.
* Buz ¢dzme islemi sirasinda dondurucunun kapisini acik tutarsaniz ve igine orta boy,
ici sicak su dolu bir kap yerlestirirseniz buzun ¢6ziilme islemi daha da kolaylagsacaktir.
Coziulmeye baslayan buzlari, buz kiregi ile kaziyarak ¢ikarabilirsiniz.

« Dondurucu icinde kalan suyu kuru bir siinger veya bez yardimi ile alarak kurulayin.

« Eritme iglemi bittikten sonra, cihazinizi tekrar galistirmak icin termostati 5’e getirin.
Yesil, Turuncu ve Kirmizi 1sik yanacaktir. Kirmizi 1gik séniince termostati ortam
sicakhgina gore istenilen konuma ayarlayin. Gida maddelerini tekrar yerlestirmeden
once en az 1 saat bekleyin.
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=Jo]NU[YEEM TASINMA VE YER DEGISTIRME

« Orjinal ambalaj ve kopukler, tekrar tasinma icin (istege bagli olarak) saklanabilir.

 Tekrar tasinma durumunda buzdolabinizi kalin ambalaj, bant veya saglam iplerle
baglamali ve ambalaj Gzerindeki tagima kurallarina mutlaka uymalisiniz.

* Yer degistirme ve tasinma sirasinda 6nce buzdolabinizin icindeki hareket edebilen
parcalan (raflar, aksesuarlar, sebzelik vs.) ¢ikartiniz veya dolap igine bantlayip
sarsintiya karsi saglamlastiriniz.

Buzdolabmizm dik sekilde taginmasina 6zen gosteriniz.

(N AN

Kapinin Acilig YonlUnin Degistirilmesi
» Dondurucunuzun kapagindaki kapi kolunun montaji dondurucunuzun 6n yiizeyinden
yapiimissa, dondurucunuzun kapisinin acilis ydnu degisemez.
* Ayrica kapi kolu bulunmayan modellerde de kapi acilis yoni degisimi mimkandur.

» Eger sahip oldugunuz dondurucunun kapisinin agilma yoéni degisebiliyorsa, kapi
yonu degisimi icin en yakin Yetkili Teknik Servise basvurmaniz gerekmektedir.

oINS YHM SERVIS CAGIRMADAN ONCE

Dondurucunuz ¢aligmiyorsa;
* Elektrik arizasi var mi?
* Fig prize dogru takilmis mi?
« Fisin takildigi prizin sigortasi ya da ana sigorta atmis mi?
» Termostat ayari “0” konumunda mi1?

* Prizde ariza var mi? Bunun i¢in dondurucunuzun fisini, ¢ahstigina emin oldugunuz bir
prize takarak deneyiniz.

Dondurucunuz yeterli dondurma yapmiyorsa; (KIRMIZI isik yaniyorsa)
» Kirmizi 11k sénene kadar termostat digmesini “5” Super Freeze konumuna getirin
» Termostat ayari “1” Konumunda mi? Eger yanit evet ise daha yiiksek bir ayara getirin
(“3” gibi)
» Kapilar sik sik agiliyor veya uzun sure agik kaliyor mu?
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« Kapi tam olarak kapaniyor mu?
« Dondurucunuz asir derecede dolu mu?
« Dondurucunuz ile arka ve yan duvarlar arasinda yeterli mesafe var mi?

Dondurucunuz fazla sogutuyor ise:

Termosat dugmesi “5” Super dondurma konumunda mi? (Turuncu rsik yanryorsa termostat
digmesini daha digik degerlere ayarlayin)

Dondurucunuz asiri sesli ¢caligiyorsa;

Ayarlanan sodukluk seviyesinin sabit kalabilmesi i¢in, kompresdr zaman zaman devreye
girecektir. Bu sirada dondurucunuzdan gelecek sesler fonksiyon geregi normaldir. Gereken
sogukluk seviyesine ulastigi zaman, sesler otomatik olarak azalacaktir. Yine de ses varsa;

¢ Cihaziniz dengede mi? Ayaklari ayarlanmig mi?
¢ Cihazinizin arkasinda bir sey var mi?
« Cihazinizin Ustline konan esyalar titresiyor mu?

Dondurucunuz yeteri kadar sogutma yapamiyorsa:

. Dondurucg_nuz, bilgi etiketinde pe!lrtl!en iklim Kim s Ortam Sie.(°0)
sinifina gore, standartlarda belirtilmis ortam -
sicaklik araliklarinda ¢alisacak sekilde Ll 16 ile 43 arasi
tasarlanmistir. Dondurucunuzun belirtilen ST 16 ile 38 arasi
sicaklik degerlerinin disindaki ortamlarda N 16 ile 32 arasi
calistirilirmasi, sogutma verimliligi agisindan SN 10 ile 32 arasi

tavsiye edilmez.

ONEMLINOTLAR;

* Ani elektrik kesilmesinde veya fisi prizden takip ¢ikarmalarda dondurucunuzun
sogutma sistemindeki gazin basinci henuz dengelenmemis oldugu icin, kompresor
koruyucu termigi atacaktir. 5-10 dakika sonra dondurucunuz ¢alismaya baslayacaktir,
endise edilecek bir durum yoktur

« Dondurucunuzu uzun bir siire kullanmayacaksaniz (yaz tatillerinde gibi), fisi prizden
¢ikartin veya termostat diigmesini “0” konumuna getiriniz, eritme isleminden (bakiniz
4.BOLUM) sonra temizleyip nem ve koku olusmasini engellemek icin kapiyi agik
birakin.

«Bu uyarilarin hepsini yerine getirdiginiz halde dondurucunuzda hala sorun varsa,
lGtfen size en yakin VESTEL Yetkili Teknik Servis Yetkilisi’'ne bagvurunuz.

¢ Aldiginiz cihaz, ev tipi kullanim icin Gretilmig olup, sadece evde ve belirtilen amagclar
icin kullanilabilir. Ticari yada toplu kullanima uygun degildir. Tuketicinin buna aykiri
kullaniminda, TKHK hiikiimlerinde belirlenmis, licretsiz onarim ve garanti siresi
icinde arizalardan lretici ve saticinin mesuliyetinin kalktigini &nemle belirtiriz.

e Cihazimizin T.C. Gumrik ve Ticaret Bakanh@i Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel Mudirligi’'nce tespit ve ilan edilen kullanim émri (cihazin
fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma siresi) 10
yildir.
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Enerji Tasarrufu icin Oneriler

1- Cihaz serin, havalandirmasi iyi bir odaya yerlestirin, direkt glines 1s1gina maruz
kalmasindan ve is1 kaynaklarinin (radyatér, firin ....vb.) yakinina koymaktan sakinin.
Aksi taktirde yalitim plakasi kullanin.

2- Sicak yiyecek ve iceceklerin cihaz disinda sogumasini bekleyin.

3- Donmus gidalari, ¢ézilmesi icin buzdolabina koyun. Donmus bir gida ¢6zilurken
mevcut disik 1sisi buzdolabinin sogumasina yardimci olur. Béylece enerjiden

tasarruf edilmis olur. Donmus gidanin disariya konulmasi enerji israfina neden
olur.

4- icecekleri ve sulu yemekleri buzdolabina koyarken kapali bir kapta olmalarina
dikkat edin. Aksi takdirde cihaz icindeki nem artacaktir. Bu ise ¢alisma suresini
uzatir. igeceklerin ve sulu yemeklerin kapali kaplarda muhafaza edilmeleri ayrica
kokularinin ve tatlarinin bozulmasini engeller.

5- icecekleri ve gidalari buzdolabina koyarken, cihazin kapisini mimkiin oldugunca
kisa sire acik tutun.

6- Cihaz iginde farkli sicaklik degerlerine sahip bolumleri kapali tutun. (sebzelik,
chiller bélumu ....vb.)

7- Kapi contasi temiz ve esnek olmalidir. Eskimis contalari degistirin.

8- Enerji tuketiminin artmasini 6nlemek icin, arada sirada cihazin arkasini bir elektrik
suplrgesi veya boya fircasi yardimiyla temizleyin.

Yo S| Yyl TEKNIK OZELLIKLER

DDP-M1102W A+

Dortyildiz (Derin dondurucu)
Toplam Brut / Net kapasite: 210/186 It

Yikseklik: 1440 mm.
Geniglik: 540 mm.
Derinlik: 630 mm.
Agirhik: 51.6 kg.
Tuketilen gig: 208 W
Eneriji tiketimi: 0.691 KW /[24sa
Dondurma kapasitesi: 15 kg /24sa

Uyumluluk Bilgileri

* TS EN ISO15502 standartlarina gére Tropikal sinif 16°C ile 43°C arasindaki ortam
sicakliklarr igin tanimlanmistir.

« Uriin EN15502, IEC60335-1 / IEC60335-2-24, 2004/108/EC standartlarina uygun
olarak tasarlanmistir.

« Uriin “EEE” Yonetmeligine Uygundur.”
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— DERIN DONDURUCUNUZUN PARCALARI
BOLUM- 8. VE BOLUMLERI

Bu sunum yalnizca cihazin parcalari hakkinda bilgilendirme amachdir.
Parcalar cihaz modeline gore farkh olabilir.

1) BUZLUK
2) GOSTERGE PANELI 6) ORTASEPETLER
3) TERMOSTAT DUGMESI 7)ALT SEPET

4) BUZLUK GEKMECESI 8) AYARLI AYAKLAR

5) HIZLI DONDURMA RAFLARI
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" DANISMA MERKEZi:

444 4123

_ Www.vestel.com.tr |

52070185

Cihazinizin T.C. Giimriik ve Ticaret Bakanlii Tiiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigii'nce tespit ve ilan edilen kullanim omrii
(cihazin fonksiyonlarini yerine getirehilmesi igin gerekli yedek para bulundurma siiresi) 10 yildir.

[thalater Dagitir Firma:

Vestel Dayanikli Tiiketim Mallan Pazarlama A.S.

Ambarl Petrol Ofisi Dolum Tesisleri Yolu 34310 Avalar/istanbul
@DZORLU | Tel: (0212) 456 22 00 Faks: (0212) 422 0203
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