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Degerli Miisterimiz,

Beklentinizin iizerinde iiriin sunmayi amac edinen VESTEL, modern tesislerde dzenle iiretilen

vetitizbir kalite kontroliinden gegirilen iiriinleri kullamminiza sunmaktadir.

Kullanma klavuzunuz en yeni teknoloji ile imal edilmis olan cihazinizi, giivenle ve en yiiksek

verimle kullanmamiza yardimc olmak amaciyla hazirflanmustir.

Cihazimzi kullanmadan once, dogru ve giivenli yerlestirme, bakim ve kullamm icin temel
hilgileri iceren bu klavuzu dikkatli bir sekilde okuyunuz ve iiriiniiniiziin montaji icin, size en

yakin VESTEL Yetkili Servisi’ ne miiracaat ediniz.

“BU GRUN ELEKTRIK AKSAMLARI iCERDIGi iCiN, GRUNUGN iLK MONTAJ VE DEVREYE ALINMASI
iSLEMiNiN VEYA SOZ KONUSU iSE TASINMA iSLEMi SONRASI MONTAJININ VESTEL YETKiLi SERViSLERi
TARAFINDAN YAPILMASI GEREKLiDiR. AKSiNE DURUMLARDA MEYDANA GELEBiLECEK SORUNLARDAN

VESTEL PAZARLAMA A.S. VEYA VESTEL BEYAZ ESYA A.S. SORUMLU TUTULAMAZ.”

‘Cihazmizin Sanayi Bakanhdi tarafindan tespit ve ilan edilen kullamm omrii (cihazin
fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gerekli yedek par¢a bulundurma siiresi) 10 yildir.”




ICINDEKILER

1. Uriin Tanitimi ve Ozellikleri

2. Uyanlar

3. Kurulum ve Kullanima Hazirlik
4. Finnn Kullanim

5. Firnin Temizlik ve Bakimi

6. Servisve Nakliye




Boliim 1:0RUN TANITIMI VE OZELLIKLER

1.1URUN PARCA LISTESI

1- CGam Ocak Kapagi 10~ Uist Isttiar

2- Ocak Tablasi 11- Firin Lambasi

3- Kontrol Paneli 12- Sol arka gazh ocak heki
4- Finn Kapak Kulbu 13- Sol on gazh ocak beki
5- Firin Cekmecesi 14~ Saij on gazh ocak beki

6- Ayarhi Ayak 15- Sag arka gazh ocak beki

1- Firm Kapadi 16- Ocak Izgarasi

8- Finn Tepsileri 17- Sol arka elektrikli ocak beki
9- Tel Izgara 18- Wok hek

* {iriin gorseli ve parca listesi modellere gore degismektedir.




Billiim 1: GRUN TANITIMI VE OZELLIKLERi

VESTEL CHEF 7040 Kombine, 4 gazh, Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Turho Fonksiyon, Flap ¢ekmece,
Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapag, Beyaz.
VESTEL CHEF 7040 § Kombine, 4 gazlt, Ocak sénme emniyetli, Diigmeden atesleme, Turbo Fonksiyon, , Flap ¢ekmeceli,
Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapa, Gri.
Kombine, 3 gazl + 1 elektrikli, 0cak sonme emniyetli, Diigmeden at;sleme, Turbo Fonksiyon, Flap
VESTEL CHEF 7130 cekmeceli, Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapajl, Beyaz.
Kombine, 3 gazli + 1 elektrikli, Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Turbo Fonksiyon, Flap
VESTEL CHEF 7130'S gekmecel, Pano izer erigrafili, Gam Ocak Kapai, i
Kombine, 4 gazh, Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Elektroturho Fonksiyon,
VESTEL HEAD CHEF 8041 Programlanamayan Dijital Saatli, Siirmeli cekmeceli, Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapag, Beyaz
Kombine, 4 gazh, Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Elektroturbo Fonksiyon,
VESTEL HEAD CHEF 8041X Programlanamayan Dijital Saatli, Siirmeli cekmeceli, Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapag, Gri.
Kombine, 3 gazh + 1 elektrikli, Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Elektroturho Fonksiyon
VESTEL HEAD CHEF 8131 Programlanamayan Dijital Saatli, Siirmeli cekmeceli, Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapag, Beyaz
Kombine, 3 gazh + 1 elektrikli, 0cak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Elektroturbo Fonksiyon.
VESTEL HEAD CHEF 8131X Programlanamayan Dijital Saatli, Siirmeli cekmeceli, Pano iizeri serigrafili, Cam Ocak Kapad, Gri.
Kombine, 4 gazh (1 Woklu), Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Elektroturho Fonksiyon,
VESTEL GOURMET 8242 W Programlanabilen Dijital Saatli, Siirmeli cekmeceli, Diiime rozeti iizerine serigrafili, Tel Rafl i¢
Govde, Cam Ocak Kapag, Beyaz.
Kombine, 4 gazh (1 Woklu), Ocak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Elektroturho Fonksiyon,
VESTEL GOURMET 8242 WX Programlanabilen Dijital Saat, Siirmeli cekmeceli, Diigme rozeti iizerine serigrafili, Tel Rafl ig
Govde, Cam Ocak Kapa, Gri.
Sekiirit Kombine, 4 gazh, 0cak sonme emniyetli, Diigmeden atesleme, Multi Fonksiyon,
VESTEL GOURMET 9042 (

Programlanabilen Dijital Saatli, Siirmeli ¢ekmeceli, Diigme rozeti iizerine serigrafili, Tel Rafli i
Govde, Teleskopik rayh Tel Rafli ig Govde, Beyaz.




Boliim .: UYARILAR

CiHAZI KULLANMADAN ONCE TUM ONEMLI EMNIYET TEDBIRLERINiZi ALINIZ VE KULLANMA KILAVUZUNU TAM
OLARAK OKUYUNUZ.
» Bucihaz, evde kullanmak igin tasarlanmistir.

» (ihaztambalajindan cikardiktan sonra herhangi bir hasar olup olmadigim mutlaka kontrol edin. Eger hasar var
ise; cihazi hi¢ kullanmayin ve hemen VESTEL Yetkili Servisi’ ne basvurun. Ambalaj malzemeleri (naylon, zmba,
strafor vh.) cocuklar i¢in tehlike yaratacagindan hemen toplanip kaldinimalidir.

» (ihaz, iireticinin kilavuzda belirttigi sartlarda, yetkili bir tekl_l_iS\‘gq tarafindan_kurulmal ve devreye
sokulmalichr. Hatali kurulumdan meydana geleblfecek hasarlardaniiretici sorumlu degildir.

» Cihazinizi evdeki elektrik ve gaz sebekesine baﬂlamadan dnce, cihazin ve/veya ambalajin iizerindeki bilgi
etiketinde belirtilen gerilim ve gazayarlaninin kullanim sartlarina uygunlugunu kontrol edin.

» (ihazi uzun siire kullanmayacaksamiz fisini ¢ekin. Tiim diigmelerini kapali pozisyonda tutun. Cihazi
kullanmadigimz durumlarda gaz muslugunu kapah tutun.

» Besleme kablosu asla miisteri tarafindan degistirilmemelidir. Herhangi bir nedenle hasar gdrmesi durumunda
liitfen VESTEL Yetkili Servisi’ ne hasvurun.

» Finnaydinlatma lambasim degistirmeden dnce, cihazimzi bagh oldugu sigorta anahtarindan kapatin.
» Temizlik ya da bakim gibi islemlerden dnce cihazin elektrik ve gaz baglantilanini kapatin.

» (ihazin bazi holiimleri uzun siire sicakhini koruyabilir, 1stya birinci dereceden maruz kalan yiizeylere
dokunmadan once sogumasi beklenmelidir.

» (ihaz calisirken yakininda yanici maddeler bulundurmayin.

» (idh_azm yakininda baska elektrikli aletler calistirirken, kablolarinin sicak kisimlara temas etmemesine dikkat
edin.

»  (ihaz calismadigizamanlarda diigmelerin"0" (kapal ) konumunda olmasina dikkat edin.

» Gazh cihazlar calisma sirasinda yeterli derecede hava sirkiilasyonuna ihti¥ac tduyar. Mon-taj agtklamalarinin
oldugu boliimu dikkatlice okuyun ve kosullarin yerine getirilmesine dik-kat edin.

» Ban _modellerde bulunan cam ocak kapagi fazla 1siya maruz kaldiinda catlayabilir. Ocak-larin kapall
oldugundan ve tamamen sogudugundan emin olmadan cam ocak kapagini kapatmayin.

> Bu kullanma kilavuzu birden fazla model icin ortak hazirlanmistir. Kilavuzda anlatilan ozelliklerin bazilar
cihazinizda bulunmayabilir. Kullanma kilavuzunu okurken, sekillerin bulundugu anlatimlara dikkat edin.

» ocuklan finndanuzak tutun.

» DiKKAT! Cam ocak kapadji asiriisinmasi halinde kinlabilir. Cam ocak kapagjini kapatmadan dnce ocak yanicilanini
kapatiniz ve ocagin sogumasini bekleyiniz. Cam ocak kapagi kapali iken iizerine sigramis olan herhangi bir
madde, kapak acllmadan dnce temizlenmelidir.
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» Bu cihaz, yanma sonucu ortaya ¢tkan gazlan tahliye eden bir sisteme sah_ip degildir. Kurulumu esnasinda,
yiiriirliikte olan kurulum yonetmeliklerine uyulmasi gerekmektedir. Ozellikle, havalandirma ile ilgili
maddelere dikkat edilmesi gerekmektedir.

% Bu cihazin fiziksel, algisal ve zihinsel yeterliligi olmayan veya hilgi ve tecriibeden yoksun insanlar tarafindan
(cocuklar dahil); bu Kisilerin giivenliginden sorumlu bir baskasinin gozetimi veya talimati altinda olmadan
kullanilmasi sakincalidir.

» Cocuklarmn cihazile oynamadiGindan emin olunmalidir.

» Muhtemel bir tehlikeyi dnlemek icin, cihazin besleme kablosunun zarar gormesi halinde yetkili servis
tarafindan dedistirilmesi sadilanmalidir.

» Normal calisma esnasinda cihazismmaktadir. Firnin icerisindeki isiticilara temastan kagimiimalidir.

% Finnin cam aksamlaninin temizlenmesi esnasinda sert ve asindirict maddeler kullanmaktan kagininiz. Bu tarz
temizlik maddeleri, camin catlamasina ve en sonunda kinlmasina neden olabilir.

% Finnitemizlemek igin buharli temizleyici kullanmayiniz.
¥ DiKKAT! Uriiniin lambasini degistirirken elektrik carpmasi riskini ortadan kaldirmak icin fisten ¢ekiniz.

» UYARI :Gazli bir pisirme aygiti kullammi, kuruldugu odada 1s1 ve neme sahip olur. Mutfagn iyi
havalandinidigindan emin olunuz. Dogal havalandirma deliklerini agk tutunuz veya mekanik bir
havalandirma cihazi(Ocak davlumbazi, aspirator) kullanimz.

» UYARI: Cihazin uzun siireli yogun kullanimi, varsa havalandirma cihazinin ayarinin yiikseltilmesi gibi ilave
havalandirma gerektirebilir.

CiHAZIN VERiMi VE EMNiYETi iCiN, HER ZAMAN ORJINAL YEDEK PARCA KULLANMANIZI VE iHTiYAC DUYDUGUNUZDA
SADECE YETKiLi SERViSLERiMiZi CAGIRMANIZI TAVSYE EDiYORUZ!
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Cihazinizi Kullanirken Su Hususlara Dikkat Edin !!!

Cihazimizi mutlaka toprakli hat ile kullanin.

(ihazin ?(az hortumunu ve elektrik kablosunu sicak Y\uerl_e_re yakin koymayin. Ocak yakimin-dan gegirmeyin.
Elektrik kablosu hasar gordiigiinde en yakin VESTEL Yetkili Servisi’ ne bagvurun.

Saatlimodellerde ilk kullanimda veya elektrik kesintilerinde saati mutlaka ayarlaymn.
Pisirme yaptiimz ortamda is1 ve nem olusur. Mutfaginiz iyice havanlandirin.

Fiminizt itk cahistirdiginizda izolasyon malzemeleri ve isitir elemanlarindan kaynaklanan bir koku
yayilacaktir. Bunun icin, kullanmadan dnce firminizi en yiiksek sicaklikta sicaklikta 45 dakika ici bos olarak
calistininiz. Bu esnada firinin bulundudu yerin iyi havalandinimasi gerekmektedir.

Finnkismuni kullanirken, finn bolmesi sicak olacagindan i kisma ve isiticilara dokun-mayin.
Yanicive tutusabilen maddeleri firmi¢ine koymayin.

Finn kismini kullanirken, finn dis yiizeyi sicak olabilecegjinden dikkatli olun. Cocuklan finndan uzak tutun.

Firinkapaklari acik iken, cocuklarin kapak iizerine ¢tkmasina veya oturmasinaizin verme-vyin.

Uriin iizerindeki basih dokiimanlarda belirtilen dederler, ilgili standartlara gdre laboratuar ortaminda elde
edilen degerlerdir. Bu degerler; iiriiniin kullamm ve ortam sartlarina gore degisehilir.




Boliim 3: KURULUM VE KULLANIMA HAZIRLIK

» En kaliteli parcalar ve malzemeler ile iiretilen bu modern, fonksiyonel ve pratik firn; ihtiyaclariniza her
bakimdan_cevap verecektir, ilerleyen zamanlarda herhangi bir sorun yasamamamiz ve basarih sonuglar
alabilmeniz icin mutlaka bu kilavuzu okumahsiniz. Asagidaki bilgiler, dogru yerlestirme ve servis islemleri icin
gerekli olan kurallardir. Ozellikle cihazi yerlestirecek teknik kisi tarafindan okunmalidir.

FIRININIZIN MONTAJI iCiN VESTEL YETKiLi SERViSi’NE BASVURUNUZ!!!

3.1 CGIHAZIN MONTE EDILECEG] ORTAM:

Finmniziniyi calisabilmesi icin ortamda gazin i[akllmasml salayacak kadar dogal havalandirma bulunmalidir. Taze
hava, disartyaagilan duvarlarauygulanacak olan hava deliklerinden dogrudan girmelidr.

Hava Giris Kesiti
En Az100 cm’

00 0000

Hava Giris Kesiti
En Az100 cm’

sekil 1 sekil 2

Bu havalandirma delikleri, en az 100 cm” lik kesite sahip olmalidir(Bir veya birkag havalandirma delidi olabilir.).
(Sekil1-Sekil 2)

Bu delik(ya da delikler) gerek iceriden, gerekse disaridan hichir sekilde tikanmayacak hicimde acilmali ve tercihen
yere yakin konumlandinimahidir. Havalandirma deliklerinin cihazin kuruldugu mekanda afllm_alar_l miimkiin
goriinmiiyorsa, gerekli hava blllélk mekandan da saglanabilir. Bu mekanlarin yatak odasi veya tehlikeli bir mekan
olmamasi ve havalandirmasinin da uygun sekilde yapilabiliyor olmasi gerekir.




Yanan Gazlarin Ortamdan Tahliyesi

Gazh ocagin kullammi, bulundugu ortamda nem ve istyi ortaya ¢ikanr. Mutfadin iyi havalandinidigindan emin
olun. Dodjal havalandirma deliklerini muhafaza edin veya bir mekanik hava-landirma tertibati taktirin (finin iistii
aspirator). (Sekil 3 - Sekil 4)

Cihazin uzunca bir miiddet yogun kullanimi ilave havalandirma gerektirebilir. Ornegin bir pencerenin agilmasi
veya daha etkili havalandirma, varsa mekanik havalandirma seviyesinin yiikseltilmesi gibi.

~

Aspirator Bacasi

Elektrikli Vantilator

Hava Giris Kesiti
En Az 100 cm'

Hava Giris Kesiti
En Az 100 cm

.

00 0000

3.2 FIRININ YERLESTIRILMESI:

» Finninizi yerlestirirken dikkat edilmesi glf_re_ken bazi hususlar vardir. Daha sonra ortaya ¢ikabilecek sorunlarin
vetehlikeli durumlarin oniine ge¢ebilmek icin mutlaka asagidaki nerilerimizi dikkate alin!

00 0000

Sekil 3 Sekil 4

» Finniniz _diggq mobilyalarin yakinina; mobilya yiiksekligi ocak tablasinin yiiksekligini asmamak kosuluyla
yerlestirilebilir.

» Finnin yeri secilirken, buzdolabi yaninda olmamasina, yakininda ¢abuk tutusacak perde, musamba v.h. yania
yadaparlayict maddeler olmamasina dikkat edilmelidir.

» anm_ g_rka kapagi ile duvar arasinda en az 2 cm bosluk olmasi hava sirkiilasyonu saglamasi agisindan
gereklidir.

» Finninyakinindaki mobilyalar 50° Ciizerindeki sicakhiga dayanikl malzemeden yapiimis olmalidir.

» Mutfakmobilyalan ocak tablasindan yiiksek ise; firnin yan yiiziinden en az 11 cm mesafede bulunmahdir.

» LPG gaz icin baglant yapilirken, cihazin gaz girisine kelepce ile sabitlenen plastik hortum kullamimalidir.
Cihazimzi miimkun olduguca kisa ve sizdirmaz bir hortum ile gaz kaynagina badlayiniz. izin verilen en fazla
hortum uzunlugu1.5m’dir. Cihaza gaz tastyan hortum, giivenliginizicin yilda bir kez yenisi ile degistirilmelidir.




Firinin iizerinde bulunan duvar dolaplan ve aspiratorler icin gerekli olacak dedisiklik ve firin tablasindan olan
minimum yiikseklikler, Sekil 5' te gdsterilmistir. Buna gore, aspirator ocak tablasindan minimum 65cm
yiikseklikte olmahidir. Aspirator yok ise bu yiikseklik 70 cm den azolmamalidir.

Min. 60 cm.

:

Min. 65 cm.(Daviumbazl)
Min. 70 cm.(Daviumbazsiz)

Min. 42 cm.
Min. 42 cm.

C_1 0O 0000
0000

Sekil 5

3.3 FIRINAYAKLARININ AYARLANMASI:

Finmimiz ayarlanabilen 4 adet ayak iizerinde durmaktadir. Ayaklar alcak konumda ayarlanmis olup, finn
yetlestirilmeden dnce dengede olup olmadigiinin kontrol edilmesi gereklidir.

Eger ayaklar uygun sekilde ayarlanmis ise; cihazin siiriiklenerek hareket ettirilmemesi, kaldinlarak yerine
yerlestirilmesi gerekir.

3.4 GAZ HORTUMUNUN TAKILMASI VE SIZDIRMAZLIK KONTROLU:

Cihazin gaz baglantis standartlara uygun olarak yapiimahdir. Cihaz, fabrika ¢ikisi olarak LPG' ye ayarlanmigtir.

Uygun olan gaz tipleri ve uygun gaz enjektorlerine iligkin bilgileri Tablo 4' de bulabilirsiniz. En fazla verimi

gl'?(llj(“;“?ils ve en az sarfiyati saglamak icin besleme gazi basincinin Tablo 4' de yer alan dederlere uygun olmasina
ikkat edin.

Eger kullamilan gazin basinci bu dederlerden farkl ya da dedisken ise, gaz tesisatina uygun bir basing dedantdriiniin
takilmasi gerekmektedir. Buayarlarin yapiimasti¢in mutlaka VESTEL Yetkili Servisi’ niarayin.




Hortum ile badlant: yapilirken dikkat edilmesi gereken noktalar

»
»

»
»

»

»
»

Hortumun higbir yeri, sicakhiji 50°C’ den fazla olahilecek bir yere deimemelidir.
Hortumunuzunlugu1.5m’ yi gegmemelidir. Hortum; dolanmamali, gerilmemeli ve katlanmamalidir.

Hortum; keskin koselere hareketli nesnelere temas etmemeli, hasarli olmamalidir.

Hortum; montaj dncesi boylu boyunca kontrol edilmeli, herhangi bir iiretim hatasi olup olmadiiji gozlenmelidir.

Gaz giris baglantilan tamamen hittikten sonra gaz agilip tiim baglant: yerleri ve hortumun kendisi gaz kacak
dedektoriiile kontrol edilmelidir. Asla alevie kontrol edilmemelidir.

Sikma kelepgeleri paslanmis olmamalidir.
Hortumun bir ucunu dedantore, diger ucunu ise finn gaz adaptoriine sikica takip(Sekil 6-A); bir sac kelepce ve
tornavida ile iyice stkiniz(Sekil 6-B). Yukarida anlatilan kosullar dahilinde hortum ile baglant yapilamaz ise,

esnek metal hortum kullanilabilir. Bu durumda emniyet standartlarina uygun bir baglanti yapilabilmesi i¢in
VESTEL Yetkili Servisi’ne hasvurun.

@ [
T
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ekl 6

DiKKAT !!!
Gaz Kacadji Kontrolii icin Kesinlikle Kibrit ve Cakmak Kullanmayiniz.




Gazh Ocaklanin Enjektor Degisimleri :

Asadiidaki islemleri Yetkili Servis yapmalicir;

Ocaklar, enjektorleri degistirilerek farkl gaz tiplerine uygun hale getirilebilir.

Bu amacla, asadiidakilerin yapilmasi gerekmektedir ;
» Gazi ve elektrik akimini kesin.
» Ocak pisiricilerinin sapkalarin ve adaptorlerini ¢ikarin(Sekil 7).

» Enjektorleri sokiin(Sekil 9).
¥ Enjektorleri; Tablo 4’ deki enjektor degeri ve cihazda kullamilacak gaz tipine uygun olanlarla deistirin.

Kisik Alev Konumunun Ayarlanmasi :

Kistk alev konumu icin, rolanti vidasi LPG’ den Dogalgaz’ a doniiste gevsetilmelidir. /

Doijalyaz’ dan LPG’ ye geciste ise aym vida sikilmalidir. Cihazin fisinin takih L
oldugundan, gaz beslemesinin actk oldugundan, ocak pisirici sapka ve /%\1;—{’

adaptorlerinin yerlerine yerlestirilmis oldugundan emin olun. Ocaklari yakn ve
kisikkonumaalin. Diigmeleri cekerek cikarin. Rolanti vidasi musluk govdesi f/ ‘?7' / J
iizerinde yer almaktadir(Sekil 8). Kiiciik agizii diiz bir tornavida ile vidayi [ .-~ : )
stkin/gevsetin. Bu ocagin kisik konumdaki alevinin artmasi ya da azalmasini saglar. | .-
Alev uzunlugu en az 4mm olacak sekilde vidayi ayarlaym. Diimeyi yerine takarak |
alevin pisirici tam yanma konumundan kistk konuma 1sn’ lik siirede ayarlandiciinda ﬁ/ {;Ex -

sonme-diginden emin olun. Yukanda anlatilan islemleri her bir ocak icin| ‘i - “f
tekrarlaymn. g

|




Hortum Baglanti Ucu Dedisimi:

Asadiidaki islemleri Yetkili Servis yapmahdir;

Cihaziniz, fabrika ¢tkist olarak LPG gazi icin ayarlanmus olup, Sekil 10’ da gdsterilen 3 nolu hortum rakoru LPG’ den
Dogalgaz’ a doniisiim esnasinda; yetkili servis tarafindan 3 nolu hortum rakoru skiilmeli ve gaz sebekesinden
gelen mekanik badilantih esnek metal hortum, yenibir 2 nolu conta yerlestirilerek, 1nolu boruya baglanmalidir.

Her gaz degisimde badlanti ara yiizeylerine sizdirmazhgi saglamak amac ile 2 nolu contanin
yerlestirilmesi gerekmektedir.

1- Ocak gaz dagitim borusu
3 2- Sizdirmazhk contast
3- Hortum rekoru(LPG badjlantisi i¢in)

sekil 10

3.5 ELEKTRIK BAGLANTISI VE EMNIYETI :

Elektrik badlantisi sirasinda, kesinlikle asagidaki talimatlara uyulmalidir:

» Cihazin elektrik badlantisi Yetkili Servis tarafinfan yapllmalldlr Cihaz 20 Amperlik sigorta iizerinden sabit
sekilde elektrik hattina baglanmalidir. Besleme kablosu 3x2.5 mm’ kesitle, HOSVV-F tipinde olmalidir.

» Topraklama kablosu, mutlaka(@® ) topraklama isareti olan vidayla baglanmalidir. Besleme kablosunun
badlantisi Sekil 11" deki gibi olmalidir. Eger cihazin kurulacadi yerde, yonet-meliklere uygun toprakh priz
mevcut dedilse, derhal Yetkili Servisi araymn.

» Besleme kablosuiiriiniin sicak yiizeyine temas etmemelidir.

> Besleme kablosunun zarar gormesi halinde, mutlaka VESTEL Yetkili Servisi’ ni arayin. Kablo, Yetkili Servis
tarafindan dedistirilmelidir.

|




» Yanhselektrik badlantisi cihaza zarar verebilir. Boyle bir zarar garanti kapsaminda degildir.

% (ihaz 220-240 Volt elektrige uygun olacak sekilde ayarlanmistir. Sebeke elektridi, verilen bu degerden farkh
ise derhal Yetkili Servisiaraymniz.

—H= F uretici Firma Giivenlik Normlarina Uymamaktan
n T DEN /‘ Kaynaklanan Her Tiirlii Hasar ve Zarara Kars
N Hicbir Sorumluluk Tasimadigini Beyan Eder!
B liVe)
/h
P
Sekil 11

3.6 GENEL UYARILAR VE ONLEMLER :

» Cihazimz; elektrikli cihazlara iliskin ilgili emniyet talimatlarina uygun olarak iiretilmistir. Bakim ve onarim
calismalarini, sadece iiretici firma tarafindan editilmis Yetkili Servis teknikerlerinin yapmasi gerekir. Kurallara
uyulmadan yapilan kurulum ve onarim ¢alismalari tehlikeli olabilir.

» Cihaziniz calisirken dis yiizeyleri isiir. Finnin ig yiizeyini 1sitan elemanlar ve disan ¢ikan buhar oldukga sicaktir.
Cihaz kapatilmis olsa dahi bu kisimlar belli bir siire daha sicakhdim muhafaza eder. Sicak yiizeylere kesinlikle
dokunmayn. Cocuklariuzak tutun.

» Kati ya da sivi yadglar ile pisirme islemi yapilirken ocagin basindan uzaklasmayin. Asiri 1sinma durumunda yag,
alev olusturabilir. Alevienen yagin iine kesinlikle su dokmeyin. Bu durumda olusan alevi hogmak i¢in tencere ya
datavayi kapad ile kapatin ve derhal ocadi kapali konuma getirin.

% Alt finnimizda pisirme yapabilmeniz icin firm fonksiyon ve sicaklik ayar diimelerinin ayarlanmasi ve firn
saatinin programlanmasi gerekir. Aksi durumda firin calismaz.

% Finnkapisi agtkkeniizerine herhangi bir sey koymayin. CGihazin dengesini bozabilir ya da kapadi kirabilirsiniz.
» Cihazimzi kullanmaditiimiz durumlarda, elektrii sigorta anahtarindan kesin ve gaz vanasini kapali tutun.

% Cihaziniziatmosferik etkilerden koruyun. Giines, yagmur, kar, toz, v.h. etkileraltinda birakmayin.




Boliim 4 : FIRININ KULLANIMI

4.1 KONTROL PANELLER:

Firn
Kumanda Diigmesi Gazh Ocak Kumanda Diigmeleri

Operasyon Lambasi

Finn

Kumanda Diges Elektrikli Ocak

Kumanda Diigmesi Gazh Ocak Kumanda Diigmeleri

% VESTEL CHEF 7130 / VESTEL CHEF 7130 S
Operasyon laml:ar;lsI: Elektrikli ocak
Operasyon Lambast
Finn Fonksiyon .
Kumanda Diigmesi Fen Temosat e ::il;l!;lasﬂall:lnamavan Gazli Ocak Kumanda Diigmeleri
— | |
q o | o o G o

Finn VESTEL HEAD CHEF 8041/ 8041X

Operasyon Lambasi




Firin Fonksiyon
Elektricl Ocak Gazli Ocak Kumanda Diigmeleri

Kumanda Diigmesi _ . Programlanamayan
Firin Termostat Diigmesi Dijital Saat Kumanda Diigmesi
— . . I
® ® ) \ 5 G ®

Firm Elekirkl Ocek VESTEL HEAD CHEF 8131 / 8131X
Operasyon Lambasi

Operasyon Lambasi

Finn Fonksiyon Programlanabilir
Dijital Saat
Gazh Ocak Kumanda Diigmeleri

Kumanda Diigmesi
Firin Termostat Diigmesi
M ——

VESTEL GOURMET 8242 W / 8242 WX / 9042 C

Finn
Operasyon Lambasi




4.2 0CAKLARIN KULLANIMI:

@ ) Ocaklarin Elektrikle Ateslenmesi ve Gazli Ocaklarin Kontrolii :

uriin otomatik atesleme sistemi ile donatilmistir. Kullanmak istedidiniz gazh ocagin
kontrol diimesini bastirin ve saat yoniiniin tersine ¢evirerek maksimum konuma
° getirin. Almis oldugunuz model diimeden ateslemeli ise elektrikli atesleme
sistemini calistirmak icin sadece gaz kontrol diigmesini basili tutmaniz yeterli
olacaktir. Edier iiriiniin iizerinde isaretli atesleme diiimesi varsa, gaz diimesini
cevirirken atesleme diigmesini de basili tutmamiz gerekir. ilgili ocagin yandigiini
gordiikten sonra diiGmeyi serbest birakin ve gazli ocadin yanar konumda
kaldiiindan emin olun. Aksi halde diigmeyi kapatip onceki islemleri tekrarlaymn.

7

L sekil 12

Ocadjin kullanimi sirasinda alevin sonmemesi halinde, (egier varsa) sonme emniyeti sensor vasitasi ile bunu
algilar ve gazi keser. Bu sayede yanmamis gazin birikerek yangin ¢ikarmasi riskini ortadan kaldirr.

Ateslemeden sonra gaz emniyetinin devreye girme siiresi en fazla 10 sn’ dir. Bu siire hoyunca diiimeyi tam hasih
tutun. Daha sonra diigmeyi serbest birakin ve gazli ocagin yana konumda kaldiindan emin olun. Aksi halde,
diigmeyi kapatip, dnceki islemleri tekrarlaymn. Kontrol diiimesi kapatiimadan, kazara alev sondiigii takdirde,
sonme emniyetinin devreye girmesiicin gerekensiire en fazla 90 saniyedir.

Ocaklarin Manuel Ateslenmesi:

Ocaklardan birini ateslemek iin, ocak kismina kibriti yaklastirin. ilgili ocagin diigmesini bastirin ve saat yoniiniin
tersine dogru cevirin. istenen alev seviyesi maksimum(biiyiik alev) ve minimum(kiiciik alev) arasinda ¢evirerek
elde edilebilir. Ocak kontrol diiimeleri, kademeli alev ayan yapacak sekilde donatilmistir. Yapacatiniz pisirme
islemi icin minimum ve mak-simum alev seviyeleri arasinda, ara konumlarda da ayar yapabilirsiniz. Minimum
konumdaki alev boyu, alevin saiilikli yanmasim saglayarak, istediginiz kadar kisabileceginiz sekilde a-
yarlanmistir. Kontrol panelinde diigmelerin iizerinde bulunan isaretler hangi diigmenin hangi ocadi kontrol
ettigini gostermektedir( Sekil 12).

Tavsiyeler:

Ocadimiz farkh boyutlarda ocak heklerine sahiptir. Gazi en ekonomik kullanmanin yolu pisir-me tencerenizin
hoyutuna uygun gazh ocaijl secmek ve kaynama noktasina ulasildiktan sonra alevi en diisiik seviyede tutmaktir.

Tencerenizin kapagini daima kapali tutmaniz onerilir. Sekil 13' de gosterilen dlciilerde tencereleri kullanmaya
dikkat edin. Cap1 14 cm den kiiciik kaplar kullanildigi taktirde gerekiyorsa cezvelik kullanin. Gazh bekleri hichir
zamanizgarasiz kullanmayn.




20-22 cm.

12-18 em.

(Bilyik - Wok ocak) sekil 13

4.3 ELEKTRiKLi OCAKLARIN KULLANIMI :

Elektrikli ocak, 7 kademeli diigme ile kumanda edilmektedir (Sekil 14). Kademelerden "0" kapah
konumdur. Diger 6 kademeye karsilik gelen kullanim alanlan ise

soyledir;
(» I PR Sicak Tutma Konumu
) X S— Diisiik Sicakhkta Isitma Konumlan
L Y Pisirme, Kizartma ve Kaynatma Konumlan
o

Elektrikli ocagin iist kismu, 1siya dayanikh koruyucu bir madde
ile kaphdir. ilk kullanimda koruyucu tabakayi yakip sertlestir-
mek i¢in elektrikli ocadin diiimesini "3" konumuna getirip o-
cadji 5 dakika calistirin. Elektrikli ocaklarin kullanimi sirasin-
da, kullanilan tencerelerin diizgiin tabanh olmasina dikkat
edilmesi gerekmektedir. Uygun ¢aplh ve diizgiin tabanh ten-
sekil14 | cereler kullamldidi taktirde ocagimzdan en fazla verimi alabi-
~ lirsiniz. Bilyiik caph ocagin iizerinde, kiiciik caph tencereler
kullaniimasi onerilmez. Ciinkii bu, 151 kaybina yol acarak

enerjinin bosa harcanmasina sebep olacaktir.

YANLIS
tencere tahani oturmamt

Sekil 15

| DOGRU | YANLIS

tencere tabani yuvarlak




UYARILAR

) Elektrikli pisirici diigmesi "0" pozisyonundan herhangi baska bir pozisyona alindiginda elektrikli ocak uyan
lambasi yanar.

 Sadece isitici capina uygun tencereler kullanin.

» Tencereyi isttici iizerine koymadan dnce tabanimin islak olmadigindan emin olun.

» Elektrikli pisiricileri bosken asla calistirmayiniz. Tencere sicakliklan cihaz kullamimdayken yiiksek olabilir.
Dolayisiyla ¢alisma sirasinda ve sonrasinda, cocuklar ve evcil hayvanlan ocadiniza erisebilecekleri yerlerden
uzak tutmaniz tavsiye edilir.

» Elektrikli pisirici iizerinde bir catlak farkederseniz, isitic1 derhal kapatilmali ve VESTEL Yetkili Servisi
tarafindan dedistirilmelidir.

» Kullammdan sonra (siirekli etkili bir sekilde ¢calismasim ve uzun omiirlii olmasini saglamak i¢in) elektrikli

ovularak temizlenmesi tavsiye edilir. Buharli temizleyicileri asla kullanmayn.




4.4 FIRIN KISMININ KULLANIMI:

Firin Fonksiyon Kumanda Diigmesi

Firin fonksiyonlanni se¢menizi sadjlar(Sekil 16). Bir sonraki bholiimde ve
Tablo 2’ de fonksiyonlar agtklanmigtir. Fonksiyon secici diigme ile birlikte
firn termostat diigmesini de sectiginiz bir sicaklik dederine getirmeniz
gerekmektedir. Aksi halde sectidiniz fonksiyon kademesi calismaz. (7040 -
1040S-7130-7130 S modelleriicin firn fonksiyon diimesi yoktur.)

Firin Termostat Diigmesi

Firn sicakligimi secmenizi sadlar i ekil 17). Firin fonksiyon kumanda
diiGmesi ile kullanilir. (7040 - 7040 S - 7130 -7130 S modellerinde bu
diigme hem fonksiyon kumanda, hem de termostat diigmesidir.
Firininizin icindeki sicaklik, atarlgd’lglmz deglsre ulashiinda termostat
devreyi keser ve termostat 1511 soner. Sicaklik ayarlanan degerin altina
diistiigiinde ise, termostat tekrar devreye girer ve termostat i§igi yanar.

Sekil 17

Firm operasyon ikaz lambasi ve fan devreye girer.
Donmus olan yiyecekleri ¢dzme islevini yerine getirir.

S

O

Firinin operasyon lambasi ile alt ve iist isiticilar devreye girer.

®

@ 0|

Finnin operasyon lambast ile fan ve turbo isitici devreye girer.

@)

i

Firinin operasyon lambast ile fan, alt ve iist isiticilar devreye girer.

Firnin operasyon lambast ile 1zgara isticisi fonksiyonu devreye girer.

©
&

©

Firmin operasyon lambasi ile 1zgara ve iist isitici fonksiyonu devreye girer.

* 2. siitunda yer alan serigrafiler diigme rozeti iizeri serigrafili iiriinler icindir.




Firin Fonksiyonlan Kullanimi:
Asadiida anlatilan fonksiyonlanin varhiji iiriin modeline gore dedisir.

Buz (oziicii Fonksiyon (Defrost) :

= Diitimeyi belirtilen isaretin iizerine getirmek suretiyle, donmus gidayi
firna yerlestirerek buz ¢6zme islemini baslatabilirsiniz. Bu fonksiyon;
yiyecedii pisirmeyen, sadece buzlanmin kisa zamanda ¢oziilmesine
yardimci olan bir programdir. Buzu ¢oziilecek yiyeceii; alttan ikinci raf
destediine koyacatiiniz tel raf iizerine yerlestirin (Sekil 18). Buzun
¢Oziilmesinden dolay! birikecek suyu toplamak icin alt rafa bir finn
tepsisi yerlestirin.

Sekil 18

© Alt - Ust Isitici Fonksiyonu (statik pisirme)

Geleneksel yontem olarak tanimlanan bu pisirmede; alt ve iist rezistanslardan esit olarak firiin icerisine yayilan
Isi pisirdiginiz yiyecegin alt ve iistiiniin esit olarak plsmesmlsaglar Firninizin termostat diiGmesini, yapacaginiz
pisirme i¢in pisirme tablosunda tavsiye edilen dereceye ayarlayin. Firnna 10 dakika kadar on 1sitma yapiimasi
tavsiye edilir. Uygun pisirme kabina konmus olan yiyecedi tavsiye edilen siire boyunca pismeye birakin. Bu
konum; kek, pandispanya, horek, firnda makarna, lazanya, pizza pisirilmesinde tercih edilen bir fonksiyondur.
Plslrme |slem| sonunda, firin fonkswon kumanda dugmesml ve termostat diigmesini kapatin ve varsa saat
programini iptal edin. Plslrdlglmz yivecedi firndan alip, giivenli bir yere koyun ve firin kapagini acik tutarak
{lr{mn tamamen sogumasini sadilaymn. Bu sirada firin sicak olacagindan; firmdan uzak durun ve cocuklarinizi uzak
utun.

Turbo Fan Fonksiyonu

Turbo fan fonksiyonu, finnm sisini esit olarak yaymaktadir. Termostat diiGmesini istenen dere-ceye ayarlaymn.
Fonksiyon diigmesini de, Turbo fonksiyon semboliinii gosterecek sekilde cevirin. 10 dakikalk on isitmay
yaptiktan sonra uygun pisirme kaplarina konmus yiyeceklerinizi firna yerlestirin. Bu fonksiyon; birden ¢ok
yemedin pisirilebilmesiicin uygundur.

Finminizda aym_ anda iki tepsi ile pisirme yapacaksamiz; pisirme Isisini ayarlarken pisirme tablosunda
yiyecekleriniz icin uygun olan sicakliklardan hangisi daha diisiik ise, pisirme icin o sicakli1 kullanin. iki tepsi le
pisirme, tek tepsili pisirmeye gore ilave pisirmesiiresi gerektirir. Genellikle her ki tepsideki yiyecekleraynianda
pa;mezler Bunun icin pistigini gozlemlediginiz tepsiyi finndan alarak, diger tepsi icin pisirme islemine devam
edin

Pisirme islemi sonunda, firn fonksiyon kumanda diigmesini ve termostat diiimesini kapatin ve varsa saat
programini iptal edin. Pisirdiginiz yiyecedi finndan alip, giivenli bir yere koyun ve firin kapagim acik tutarak
Prm:ln tamamerll sogumasini saglayin. Bu sirada firin sicak olacadiindan; firndan uzak durun ve ¢ocuklarmizi
irindan uzak tutun.

|




Fan ve Alt - Ust Isitici Fonksiyonu ( Fanh Statik Pisirme ) :

Alt ve iist rezistanslardan gelen havanin fan motoru ve pervanesi yardimiyla firinin icerisine dadrtildigi
konumdur. Finniizin termostat diiGmesini, yapacaginiz pisirme icin pisirme tablosunda tavsiye edilen
dereceye ayarlaymn. Firinin diigmesini, bu fonksiyonun semboliinil gdsterecek sekilde cevirin ve firin saatini
flslrm_e icin Gnerilen zamana ayarlayarak, firina . .
10 dakika kadar on isitma yaptirin. Uygun pisirme kabina konmus olan yiyecek firna yerlestirilir ve pisirme
islemi Kapgllr. Bu konum genelde, hamur islerinin pisirilmesinde ;ok_u‘l sonu¢ alinan bir konumdur,
iyeceklerin her hdlgesi bu konumda esit olarak pisecektir. Tek tepsi ile pisirme icin uygundur. Pisirme islemi
sonunda, firm fonksiyon kumanda diiGmesini ve isi ayar diigmesini kapatin ve varsa saat programini iptal edin.
Pisirdiginiz yiyecedi finndan alip, giivenli bir yere koyun ve firin kapagini acik tutarak finnin tamamen
sogumasini saglayn. Bu sirada firin sicak olacagindan; firndan uzak durun ve ¢ocuklarinizi firndan uzak tutun.

@ Grill Fonksiyonu :

Bu fonksiyon 1zgara yapmak icin kullanilir, Izgara yapmak icin; yiyecekleri 1zgaraya, 1zgarayi da en ist
seviyedeki rafa yerlestirin. Firin tepsisini 2. rafa yerlestirdikten sonra 1zgara islemine baslayabilirsiniz. 2. rafa
yerlestirilmis olan tepsi yiyeceklerden damlayan yadlarin toplanmasini saglayacaktir.

Grill yaparken firn kapadi kapali olmalidir ve Firin sicakligi 190° ye ayarlanmalidir.

Finninizin termostat diiimesini bu sicakliiii gosterecek sekilde cevirin. 5 dakikalik on 1sitma siiresinden sonra

Hl_yvecekl_er_mm finnimiza yerlestirin. Pisirme slemi sonunda, firin fonksiyon kumanda diigmesini ve termostat
iigmesini kapatin ve saat programini iptal edin. )

Pigirdiginiz yiyecedi firndan a |r, giivenli bir yere koyun ve firn kapagini agik tutarak firmin tamamen

sogumasini saglaymn. Bu sirada firin sicak olacatindan; finndan uzak durun ve cocuklarimzi uzak tutun.

@ Ust Isitrci, Grill Fonksiyonu :

Bu fonksiyon daha hizh ve daha fazla yiizeyde 1zgara yapma icin kullanihir. lzgara yapmak icin; yiyecekleri
1Zgaraya, 1zgaray! da en iist seviyedeki rafa yerlestirin. Firn tepsisini 2. rafa yerlestirdikten sonra izgara |ilem|ne
baslayabilirsiniz. 2. rafa yerlestirilmis olan tepsi yiyeceklerden damlayan yaglarin toplanmasini saglayacaktir.

Grill yaparken firin kapagi kapali olmalidir ve finn sicakhii 190° C ye ayarlanmalidir.

Finninizin termostat diigmesini bu sicakhigi gdsterecek sekilde cevirin. 5 dakikalik on 1sitma siiresinden sonra
yiyeceklerinizi finminiza yerlestirin. Pisirme islemi sonunda, firin fonksiyon kumanda diigmesini ve isi ayar
du?mesml kapatin ve varsa saat programini iptal edin. Pisirdiginiz yiyecegi firndan allr, giivenli bir yere koyun
vefirn kapagini a¢ik tutarak firnin tamamen sogumasini saglaymn. Bu sirada firin sicak olacagindan; firndan uzak

durun ve cocuklarimizi firndan uzak tutun.

I




Enerii tasarrufu:
% Elektrikli ocakta pisirme yapilirken diiz tabanli tencere kullaniimalidir.

» Kullamlan tencere tabaninin biiyiikliigii uygun olan ocak gozii tercih edilmelidir.

» Pisirmesiiresini diisiirmek icin tencerenin iistiine kapak konulmalidir.

» Pisirmesiiresinin uzun olmamasti¢in gereken miktarda fazla su ya da yag kullaml-mamalidir.
» Yiyecek, kaynama bagladiktan sonrasicaklik ayan diisiiriilmelidir.

» Yiyecekler piserken firm kapadi sik stk agiimamalidir.
Programlanabilir Saat Kullanimi ( 8242 W - 8242 WX - 9042 C modelleri icindir. )
Saatin ayarlanmasi :

Finmi kullanmaya baglamadan once saat ayarinin yapilmasi ge-rekmektedir.
Firna elektrik verildikten sonra (A) sembolii ve ekrandaki 3 adet "0" yanip
sénmeye baslayacaktur. (+) ve (-) tuslarina aym anda basin. Ekranda ‘ (%,
sembolii ¢ikacaktir.  Ayrica ekramin ortasindaki nokta yamp sonmeye
baslayacaktir. Bu nokta yanip sonerken (+) ya da (-) tuslarina basarak giiniin
saatini_ayarlayin. Ayar yaptiktan sonra noktanin devamli yanmasi bek-
® mooe  + lenmelidir.

Sekil 19

Firna elektrik verildikten sonra (A) sembolii ve ekrandaki 3 adet sifir yanip sonerken firin,
kumanda diigmeleri kullanilarak calistinlamaz. Saat ayan ifin (+) ve (-) tuslanna aym anda
basildiginda ekranda 3% sembolii cikacaktir. Bu sembol ekranda goriindiiginde firm kismini
mam':el ol(at[ak calistirabilirsiniz. Elektrikler kesildiginde saat ayar sifirlanacagindan saat ayarmnin tekrar yapiimasi
gerekecektir.

Sesli ikaz Zaman Ayan

Bu fonksiyon ayarlanan siire sonunda sesli ikaz almak i¢in
kullanilabilir.

A 5
Ortadaki MODE tusuna basin. Ekranda (%51 sembolii yanip sonecektir. Ayrica

3 adet sifir goriinecektir. 51 Sembolii yamip s6-nerken (+) ve (-) tuslarina

basarak uyariimak istenen zaman siiresi ayarlanir. Ayarlama islemi bittikten
bir siire sonra (%1 sembol devamli yanar duruma gegecektir. L1 Sembolii
® “"3’5 : devamh yanar duruma gectiginde, sesli ikaz zaman ayari islemi bitmis olur.

Sekil 20
0ile23.59 saat araliGiinda sesli ikaz zaman ayar yapilabilir.

Siire doldugunda timer sesli ikaz verir ve £ssemhbolii ekranda yanip sdner. Herhan?i hir tusa basildidinda sesli ikaz
:Ilurur ve ysembolii ekrandan kaybolur. Sesli ikaz Zaman ayan sadece uyari amachidir. Firin bu fonksiyonda aktif
uruma gegmez.

I |




Pisirme Siiresine Gore Yari Otomatik Programlama

A b))

- MODE

+
]

Sekil 21

Bufonksiyonistenilensiire araliginda pisirme yapabilmek icin kullanthir. Firin
icine pisirilecek yiyecek konur. Firn istenilen pisirme fonksiyonuna ayarlanir.
Firin termostat: da pisirme yapilacak yemege gore istenen dereceye ayarlanir.
Timer ekraninda "dur" yazisi goriinene kadar ortadaki MODE butonuna basin.
"dur" yazsi goriindigiinde ekranda (A) sembolii yanip sonecektir. Timer bu
durumda iken (+) ve (-) tusuna basilarak pisirilmek istenen yiyecegin pisme
siiresi ayarlanir. Ayarlama islemi yapildiktan bir siire sonra ekranda giiniin
saati goriinecek ve (A) semboliiile 24 sembolii ekranda siirekli yanacaktir.
Buesnada firin da calisacaktir.

0ile10 saat arasi pisirmesiiresi ayarlanabilir.

Ayarlanan siire bittiginde timer finm durduracak ve sesli ikaz verecektir. Aynca ekranda (A) sembolii yanip

sonecektir. Finn diigmesi ve firn termostat diigmesi sifir konumuna alindiktan sonra timer

in herhangi bir

diiimesine basildiginda sesli ikaz sona erecektir. Ayrica timer manuel kullanim fonksiyonuna gegecektir.

Bitis Saatine Gdre Yari Otomatik Programlama

o+

Sekil 22

Bu fonksiyon istenilen bitis saatine gore pisirme yapabilmek icin kullanilir.
Finn icine pisirilecek yiyecedi koyun. Firini istenilen pisirme fonksiyonuna
ayarlaymn. Firm termostatini da pisirme yapilacak yemede gore istenen
tdereceyeayarlayin. Timer ekraninda (End) yazisi goriinene kadar ortadaki
MODE butonuna basin. End yazisi goriindiigiinde ekranda (A) sembolii ve
giiniin saati siraile yanip sonecektir.

Saat bu durumda iken (+) ve (=) tusuna basilarak pisirilecek yiyecege gore istenilen bitis zamani ayarlanir. Ayarlama
islemi yapildiktan bir siire sonra ekranda giiniin saati goriinecek ve (A) sembolii ile 521 sembolii ekranda siirekli
yanacaktir. Bu esnada firin da calisacaktir.

Giiniin saatinden, 10 saat sonraki zamana kadar ayar yapilabilir.

Ayarlanan zaman bittiginde timer firmi durduracak ve sesli ikaz verecektir. Ayrica ekranda (A) sembolii yanip
sonecektir. Firn diiimesi ve firn termostat diigmesi sifir pozisyonuna alindiktan sonra, timerin herhangi bir
diigmesine basildiginda sesliikaz sona erecektir. Ayricatimer manuel kullamim fonksiyonuna gececektir.

Tam Otomatik Programlama

Bufonksiyon belirli bir zaman sonra belirli bir siire iginde I)isirmevapabilmeki;in kullanilir. Finn_igine pisirilecek

yiyecedi koyun. Finniistenen pisirme fonksiyonuna ayar

istenen dereceyeayarlayin.

ayin. Firin termostatini da pisirme yapilacak yemedie gore

|




Birinci islem olarak timer ekraninda (dur) yazisi gdriinene kadar ortadaki MODE butonuna basn. (dur) \‘azm

v

gdriindug,(ﬂnde ekranda (A) sembolii yanip sonecektir. Timer bu durumda iken (+) ve (-) tuslanna basilarak

pisirilecek yiyecedin pisme siiresi ayarlanir. Ayarlama islemi l\((aplldll(;am bir siire sonra ekranda giiniin saati
goriinecek ve (A) semholiiile  sembolii ekrandasiirekli yanacaktir (Sekil17). Y

0ile10 saat arasi pisirmesiiresi ayarlanabilir.

ikingi islem olarak timer ekraninda_(End) yazisi gdriinene kadar ortadaki MODE butonuna basin. (End) yazisi
driindiigiinde ekranda (A) semhbolii ve gtiniin saati, ayarlanan pisirme siiresi eklenmis olarak yanip sonecektir.
imer bu durumda iken (+) ve (-) tusuna pa_s_ll_qrai( istenilen pisirme bitis zamam ayarlanir. Ayarlama islemi

yapildiktan bir siire sonra ekranda giniin saati goriinecek ve (A) sembolii ekranda siirekli yanacaktir (Sekil 18).

Giiniin saatine pisirme siiresi eklenmis zamandan, 23.59 saat sonraki zamana kadar ayar yapilabilir.
Verilen biti%_zamanm_tIan, pisirme siiresi kadar once firm calismaya baslayacak ve ayarlanan bitis zamaninda
duracaktir. Timer sesli ikaz verecek ve EIA) sembolii yanip sonecektir. Firin diigmesi ve firin termostat diigmesi sifir

pozisyonuna alinciktan sonra timerin herhangi bir diigmesine basildiinda sesli ikaz sona erecektir. Ayrica timer
manuel kullanim fonksiyonuna gegecektir.

Programlanamayan Saat Kullanimi ( 8041 - 8041 X - 8131 - 8131 X modelleri icindir. )

Dijital timerin + ve - tuslanina ayni anda basiniz , ekran yanip sonmeye baslayacaktir.
88 ) + ve - tuslanini kullanarak giiniin zaman ayarini yapiniz. Zaman ayarini yaptiktan sonra

old +yada - tuslanindan birine bastiGinizda ekranda () sembolii ¢ikar , istenilen zaman
" ayarlamir.Zaman bitiminde timer sesli uyar verir ancak firin calismaya devam eder.

° 'Y Finni kapatmak i¢in mutlaka firin Salter ve termostatini kapali konuma getiriniz.
Sekil 23




4.5 FIRINDA KULLANILAN AKSESUARLAR:

Finninizda pisirecediniz yiyecedin dzelligine bagh olarak pisirme tablosunda (Tablo: 3) belirtilmis olan pisirme
kaplarimin kullamimasi tavsiye edilir. Firiminizla birlikte verilen firm tepsileri, tutacakl kiiciik tepsi seti ve i¢ 1zgara
disinda, piyasadan temin edebilecediniz, finnda kullamma uygun olan cam kaplar, kek kaliplan, dzel firm
tepsilerini de kullanabilirsiniz. Konuya liskin olarak imalatci firmanin vermis oldugu bilgilere dikkat edin.

Kiiciik boyutlu kaplarin kullamimasi durumunda, bu kabi i¢ 1zgara teli iizerine, telin tam orta yerine gelecek sekilde
yerlestirin. Emaye kaplar icin de asatjida verilen bilgilere uyulmasi gerekmektedir.

Eger pisirilecek yiyecek firin tepsisini tamamen kaplamiyorsa, yiyecek derin dondurucudan ¢ikmissa veya tepsi
1zgaraislemisirasinda akan yiyecek sularini toplanmast icin kullaniyorsa, pisirme ya da kizartma esnasinda olusan
yiiksek 1s1 sehebiyle tepside sekil degismeleri gozlenebilir. Ancak pisirme sonrasinda tepsi soGuyunca tekrar eski
halini alacaktir. Bu; isi transferi sirasinda ortaya ¢ikan normal fiziksel bir olaydir.

(am tepside ya da kapta pisirme yaptiktan hemen sonra bu tepsiyi ya da kabi sotuk ortama birakmaym. Soguk ve
1slak zeminler iizerine koymayin. Kuru bir mutfak bezi ya da iizerine yerlestirerek yavas yavas sogumasini sadlayin.
Aksi halde cam tepsi ya da kap kinlabilir.

Finmimizda 1zgara yapacaksaniz; iiriin ile beraber tepsi icinde verilen 1zgarayi kullanmamizi tavsiye ederiz (iiriiniiniiz
bu malzemeyi iceriyorsa). Boylece sicrayan ve akacak olan yadlar finnin icini kirletmeyecektir. Eger, biiyiik tel
izgaray! kullanacaksamiz; yaglanin toplanmamasi icin alt raflardan birine tepsi koyunuz. Temizlik kolayhd
acisindan da icine bir miktar su koyunuz.

Izgara yaparken 3. veya 4. rafi kullaniniz ve 1zgara yapacaginiz malzemenin 1zgaraya yapismamasi icin 1zgarayl
yaglaymiz.




i¢ lzgara

Tel Rafin Sokiilmesi Katalitik Panelin Sokiilmesi
Tel raft resimde

#ﬂgﬁriildiiﬁii gibi cekiniz.
Klipsler kurtulduktan
sonra yukan dodru

kaldirarak ¢ikarmniz.

Katalitik paneldeki tiim <@
1 e 2 vidalari resimde
~0 EU goriildiigii sekilde uw ~

sokerek cikarmniz..

=

Teleskopik Ray (Tekli)




FIRIN HAGIMLERi
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TELIZGARA : Izgara yapmak veye firin tepsisinden farkl kaplan,
iizerine koymak icin,

SIGTEPSi  : Borek vh. hamur isilerini pisirmekte,

DERiN TEPSi : Sulu yemek pisirmekte kullanilir.

Cocuk Kilidinin Actlmasi:

Cocuk kilidini acabilmek icin plastik
parcay! resimde belirtildidi gibi ok
yoniinde saa itiniz. Kapiy1 hafifce one
tdodru cekerek acmiz.

Kapinin kapatilmasi esnasinda bir
islem yapmaya gerek yoktur.

Aldigimiz cihaz, ev tipi kullanim icin iiretilmis olup, sadece evde ve belirtilen amaglar iin
kullamlabilir. Ticari yada toplu kullamima uygun degildir. Tiiketicinin buna aykin
kullaniminda, TKHK hiikiimlerinde belirlenmis, iicretsiz onarim ve garanti siiresi iginde
anzalardan iiretici ve satiinin mesuliyetinin kalktigini onemle belirtiriz.




Boliim 5 : FIRININIZIN TEMIZLIK VE BAKIMI

5.1 TEMIZLIK :

Finninizi temizlemeden dnce biitiin kontrol diigmelerinin kapal oldugundan ve cihazinizin sogudugundan emin olun.
Cihazinfigini cekin. Finminizin emaye ve hoyal kisimlarini_ cizebilecek, tanecikler iceren temizlik maddelerini
kullanmayin. Tanecik icermeyen krem veya sivi temizleyiciler kullanin. Yiizeylere zarar verebilecedi icin; kostik
kremler, asindina temizlik tozlar, kaba tel yiinii veya sert aletler kullanmayin. Ocaginizin etrafina tasan sivilarin
yanmasi halinde emaye zarar gorebilir. Tasan sivilan hemen temizleyin.

Firnnin iginin Temizlenmesi

Temizlige baslamadan dnce firin fisini prizden mutlaka cekin. Emaye firnin icini, firn ihkken temizlerseniz en iyi
sonucu alirsiniz. Firint her kullamimdan sonra sabunlu suya batlrlll_m? vu!m_lﬁak bir bezle silin. Daha sonra islak bir hez
ile hir kez daha silerek, ardindan kurulayin. Zaman zaman sivi bir temizlik maddesi kullanarak komple bir temizlik
*apmak gerekebilir. Temizleme islemini Kuru ve toz temizleyicilerle yapmayin.

atalitik Temizleme: Firinin i¢ govdesinde bulunan katalitik paneller pisen Yemeklerden sicrayan yadlan tutarak,
firminizinic yiizeyini temiz tutar, finnicindeki olusabilecek kotii kokulan engeller.

Sapka T
Kafa% y Tel raft yandaki resimde goriil-diigii
: gibi cekiniz. Klipsleri ¢i-kardiktan

@ sonra tel rafi yukari dodiru ¢ikariniz.
_ H;W

Firinin Ust Kismi, Gazh ve Elektrikli Ocaklarin Temizlenmesi

Havuz

Finninizin iist kisminda bulunan ocak 1zgaralarim (tencere tastyiailanini), gazh ocaklarin sapka ve kafalarini kaldirin.
Bek tablasimi silerken, havuzlarin icine sabunlu su ve pislik kagmamasina dikkat edin. Boyle bir durumda, havuzun
icindeki sviyt kurutup calistirin. Gazli ocaklarin sapka ve kafalar1 ile ocak 1zgaralarini sabunlu su ile yikayip durulayin.
Kuruttuktan sonra bek sapkalarini yerlestirirken tirnaklarin gegmesine ve tam yerine oturmasina dikkat edin. Bek
tablasini bulagtk teli ile temizlemeyin, yiizeyin cizilmesine sehep olur.

Ocak i1zgaralarinin ( tencere tastyicilan) alevle temas eden u¢ kisimlarindaki emaye dokiilebilir. Emayesi ddkiilen ug
kisimlar paslanmaya neden olmayacagindan; kullaniminda sakinca yoktur.

Bek ve kafa sapkalarini bulasik makinesinde yikamayin. Bek kafalarina sabunlu su ile ¢ikanl-mayan kir ve lekeler i¢in
piyasadan temin edebileceginiz metal yiizey temizleyicilerini iizerindeki talimatlan dikkate alarak kullanabilirsiniz

Paslanmaz ¢elik parclarin temizlidi sadece su ile yapiimal ve yumusak bir bez ya da giideri ile kullanilmalidir. Kiyilarin
vekoselerin temizligi ise sivi deterjan ya da ilik sirke ile yapiimahdir. Gist cam kapakl modellerin kapak temizligin sicak
suvesertce bir bez kullanin. Estetik goriiniim ile asinmaya dayamimina golge diismemesi i¢in paslanmaz celik yiizeyleri
iyi durumda tutmak iizere bazi rutin bakim ve temizlik islemleri gereklidir.

|




Paslanmaz celik iizerinde kullamimamasi gereken temizleyiciler arasinda; kloriir iceren, ozellikle hidroklorik asit
iceren temizleyiciler vardir. Bu tiir hidrokloriir iceren agarticilarin yiizeye dokiilmesi durumu da derhal bol
miktarda temiz su ile yiizey temizlenmelidir. Giimiis temizleyicilerde paslanmaz celik yiizeylerde
kullamimamalichr. Normal kirleri veya parmak izlerini ¢ikartmak icin genelde nemli ir bez veya giideri uygundur.
Dahainatgi kirler iin Scotch-Brite gibi naylon siingerler genelde tatmin edicidir.

Paslanmaz celiklerin iizerinde paslanmaz olmayan celik esash ovma telleri, temizlik elyaflari ve tel fircalar
kullamimamalidir. Bunlar hem yiizeyi cizerler, hem de paslanma direncini aalttiklar icin yiizey islandiii zaman pas
olusumu gdzlenmesine neden olabilirler. Temizlemek veya durulamak icin su kullamldigi zaman, ozellikle de
bhulunan yerdeki su kirecliise, sulekelerini dnlemek i¢in yiizeyin silinerek kurulanmasi tavsiye edilir.

5.2 BAKIM :

Firin Lambasinin Degistirilmesi

Buislemi Yetkili Servise yaptirmaniz onerilir. Once firinin fisini prizden cekin ve firin soguk olmasina dikkat edin.
Lambanin oniindeki kapadi ¢ikardiktan sonra ampulii de yerinden ¢ikarin. Yetkili Servislerden temin edeceginiz,
300C"ye dayanikh yeni ampulii ¢tkardigimz ampuliin yerine takin. Daha sonra lamba koruma camini tekrar yerine
yerlestirin. Buislemden sonra firmimiz kullanima hazir olacaktir.

Diger Kontroller

Gaz badlanti borusunu periyodik olarak kontrol edin. En ufak bir anormallik sezdijinizde teknik servisi haberdar
edin. Ayrica ocak ve firin kumanda diigmeleri calismalarinda anormallik sezdiginizde Yetkili Servisi arayin.




Boliim 6 : SERVIS VE NAKLIYE

Servise Basvurulmadan Once Yapilmasi Gerekenler

FirinCalismiyorise; - . . -
Finninfisi cekilmis, sigorta atmis olabilir. Saatli modellerde ise, saat ayarlanmamis olabilir.

Flrmlsnmlxorise; L .
Finnisitict kumanda diigmesi ile sicakhik ayari yapiimamis olabilir.

EAvd!nIatmalambaS|Yapm| orise; ) ]
ektriklerin olup olmadigini ontrol edin. Lambanin arizali olup olmadigini kontrol edin.
Anizaliise servis caginn.

Pisirme (alt - iist kisim esit pisirmiyorise); L. _
Kullamim kilavuzuna gore raf konumlanni, pisirmessiiresi ve sicaklik dederlerini kontrol edin.

Ocak gozii alev almiyor ise; liitfen asagidaki kosullari, belirtildigi siraya gore kontrol edin.
1.Kulland1§ini1z gazin tipi ve basinci, iiriiniiniiz iizerinde belirtilen degerlere uygunmu?

2.Regiilatoriiniiziin eski olmadigindan emin olun.

3. Eger LPG kullani yorsani z , tiipiiniiziin bitmekte olup olmadi§in1, dodjal gaz kullani yorsaniz gazi geldidji sebeke
hattindabir problem olup olmadi§inikontrol ediniz.

4. Enjektorler tikaliolabilir. Temizleyerek tekrar deneyin.
5. Adaptor deliklerinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

6. Sapka ve adaptorii diizgiince yerlestirdikten sonra, herhangi bir ocak goziinii agin ve cakmak ¢akarken bujinin ki
vilcominigozleyin. Kivilcimin bujinin ucundan bek sapkasina dodru atlamasigerekir. EGer kivilcimasadiiya dodiru

atliyorsa, sapka ve adaptor diizgiin sekilde yerlestirilmemis olabilir, edier sorun bu dedgilse bujide bir ariza olabilir. (
Bu durumda liitfen yetkili servise basvurunuz)

Alev diizensiz/ isli / harl yamyor ise: liitfen asag1 daki kosullar, belirtildigi siraya gire kontrol edin.
1. Kulland1§iimizgazin tipi ve basinci, iiriiniiniiz iizerinde belirtilen degerlereuygun mu?
2. Regiilatoriiniiziin eski olmadigindan emin olun.

3. Eger LPG kullan1yorsaniz, tiipiiniiziin bitmekte olup olmadi §ini, dogial gaz kullani yorsaniz gazi geldidi sebeke
hattindabir problem olup olmadidinikontrol ediniz.

4. Sapka ve adaptoriin tam oturmus oldugiundan emin olun. Adaptor deliklerinin temiz ve kuru oldugiunu kontrol
edin.

|




5. Sadilkl1 bir yanma performansi elde etmek icin, her bir ocak goziinde bu ki lavuzda belirtilen uygun caplardaki
tencereleritercih edin (bkzilgili boliim ).

Bunlarin disinda, iiriiniiniizde hala bir problem var ise liitfen
"VESTEL Yetkili Servisini" araym.

Nakliye ile lgili Bilgiler

Eger nakliyeyeihtiyaamzolursa;

Uriiniin orjinal kutusunu saklayin ve tasinmasi gerektigi durumlarda orjinal kutusu ile tastyin. Kutu iizerindeki
tasima isaretlerine uyun.ust tabladaki gazlh ocak, sapka ve kafalarini ve ocak 1zgaralanmi pisirme tablasina
bantlayin. ust karak vepisirme tablasi arasina kadjit yerlestirerek iist kapagi kapatip, firmm yan

yiizeylerine bantlayn.

Fnmimizinicindeki ic 1zgara ve tepsilerin nakliye sirasinda firn kapagina zarar verme-
i(“e"let'lla ICIItII, finn on kapadi ic cami iizerine tepsilere denk gelecek sekilde mukavvayada
agit bantfayn.

Orjinal kutusu yokiise; . . .
Firmin i yiizeylerine (cam ve boyaliyiizeyler) gelebilecek darhelere karsi nlem alin.
Tasimasirasinda firminizi dik konumda tutun ve tizerine hichir yiik koymayin.
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Teknik Ozellikler

Uriin Boyutlan

Ocak Teknik Verileri

Viikseklik*Genislik*Derinlik

VESTEL CHEF 7040
VESTEL CHEF 7040
VESTEL CHEF 7130
VESTEL CHEF 7130 §

85 * 60 * 60

VESTEL HEAD CHEF 8040
VESTEL HEAD CHEF 8041 X
VESTEL HEAD CHEF 8131
VESTEL HEAD CHEF 8131 X
VESTEL GOURMET 8242 W
VESTEL GOURMET 8242 WX

85 * 60 * 60

VESTEL GOURMET 9042 €
(Sekurit)

85 * 60 * 60

Diger Ozellikler

3,5(7130 T)

3,2 (8041 E/XE-8242 EW/EWX)

Sekurit Ocak = - v
Biylk Bek @10cm w 2900 29080135?02/1(:)/ Mz 2900
Orta Bek @7.5cm W 1700 1700 1700
Kiigiik @5.5cm W 950 950 950
Wok Bek @14cm w - (sz4z3g?ngwx) )
@ 180 mm Hotplate w 1500 (7130 T) 1500 (8131 E/XE) =
Cam Ocak Kapagi v v -
Ocak Sénme Emniyeti v v v
Finin Teknik Ozellikleri

Firin Igi Hacim (fanli) It 56 56 56
Firin igi Boyutlar (fanli) mm 430 x 330 x 395 430 x 330 x 395 430 x 330 x 395
Ust Isitic w - 1200 1200
Alt Isttici W = 1100 1100
Gril w = 2000 2000
Gril+Ust Isitici W = 3200 3200
Turbo w 2000 = 2000

Maksimum Giig Tiiketimi (Modele gore dedisir) kw 2,0/(7040 T/TS) 4,7 (8131 E/XE) 3,2
Voltaj \ 230 230 230
EN50304 Standartlarina gore Enerji Tiketimi (fanh) kWh 0.79 0.79 0.79
Elektrikli Firin Enerji Sinifi A A A

Kapak Agikken Maksimum Yiikseklik cm 145 145 -
Paketlenmis Uriin Boyutlari mm 645 x 684 x 922 645 x 684 x 922 645 x 684 x 922
Net Agirlik (Modele Gore Degisir) Maksimum kg 45 45 45

Briit Agirlik (Modele Gére Degisir) Maksimum kg 48,5 48,5 48,5
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444 413
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Cihazinizin Sanayi Bakanlid tarafindan tespit ve ifan edilen kullanim dmrii (cihazin fonksiyonlarini
yerine getirebilmesi igin gerekli yedek par¢a bulundurma siiresi) 10 yildir.
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